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“科技芯”结出共富果 新技术写好“瓜田文章”

□陈志强 记者 王平

初夏6月，走进奉贤区南桥
镇六墩村的上海沐恩农业专业
合作社西瓜基地，一座座大棚
整齐排列，满眼翠绿的瓜蔓下，
一只只圆润饱满的西瓜若隐若
现。合作社负责人王季华蹲下
身子，轻轻托起一个刚摘下的

“早佳 8424”西瓜，顺手用测糖
仪一测：“13.3 度！眼下正是
8424上市的高峰期和最佳品味
期，每天线上线下要卖出两百
多箱。”他笑呵呵地说。

新优品种成“新宠”

今年，合作社种植了220亩
西甜瓜，其中市民心心念念的

“早佳 8424”西瓜就有 180 亩。
头茬8424西瓜从5月22日起开
采，6月上旬进入产销两旺的旺
季。除了老牌经典，大棚里还
藏着不少“新贵”。放眼望去，

有的瓜披着墨绿外衣，切开却
是金黄灿烂；有的皮薄如纸，汁
水充盈。王季华如数家珍：“这
是‘沪尚黄’，绿皮黄瓤，清甜沙
脆，是市农科院培育的新品种；
这是‘黑津’，墨绿皮、鲜黄瓤，
甜脆多汁……”合作社先后引
进试种了5个特色新品种，涵盖
小型、中型、黄瓤、红瓤等多个
类型。这些由农业科研部门精
心选育的新优品种，不仅品质
上乘、风味独特，而且市场价值
更高，一经上市便受到市民热
捧。

为了让西瓜拥有最佳口
感，王季华在种植管理上下足
了功夫。他摸透了气候与坐果
的关系：坐果过早，气温低，瓜
个偏小、品质一般；坐果稍晚，
气温升高，植株生长旺盛，果实
更大、糖度更足。去冬今春晴
多雨少、光照充沛，加上多年水
稻田头一回种瓜，地力肥沃，长
势格外健壮。合作社还严格把

控“留熟”时间，一个瓜从坐果
到成熟足足需要40到50天，让
每一只瓜都在最适宜的环境中
充分积累糖分、自然成熟。甜
不甜，数据说了算；熟不熟，标
准来把关。

好技术“长”出高效益

“种出好西瓜，秘密就在
脚下这片土。”王季华道出了
品质保障的关键——瓜稻轮
作。在沐恩合作社，每一块西
瓜地，都必须先种至少 5 到 7
年的水稻，才轮作一年西瓜。
如果连年重茬种植，土壤病菌
容易积累，长势和口感都会大
打折扣。合作社种植水稻4180
亩，大面积稻田为科学轮作提
供了天然优势，“水旱交替”
的种植模式让土地得以休养生
息，从源头上减少了病害的发
生。六墩村的90亩西瓜地，以
前一直是种植水稻的，今年第

一次种植西瓜，长势特别旺
盛。

在肥料应用上，合作社也
用足了绿色手段。从搭棚整地
起，便大量施用生物有机肥。
这种以鸡粪为基质、经生物菌
充分发酵的有机肥，一般每亩
要施上1吨。成本虽略高，但土
壤有机质含量持续提升，种出
的西瓜肉质松脆、鲜甜多汁，品
质明显更好。

如 果 说 新 优 品 种 是“ 芯
片”，那么标准化生产技术就是
品质稳定的“保险阀”。王季华
在生产实践中，逐步摸索出一
套“稻瓜轮作+一瓜一藤+绿色
防控”的标准化种植技术。

“一瓜一藤”，就是在西瓜
生长过程中，每株瓜蔓只保留
一个瓜，确保养分集中供给，让
每一个瓜都能长得饱满匀称、
品质均一。在绿色防控方面，
合作社综合运用生态植保技
术，通过性诱剂、杀虫灯等物理
和生物手段构建绿色防线，大
幅降低化学农药使用量，让消
费者吃得放心。

与此同时，合作社推行“统
一技术、统一管理、统一包装、
统一销售、统一服务”的“五统
一”标准化模式，将新品种、新
技术、新经验传授给周边村民，
带动更多农户走上标准化种植
之路。

让品牌“飞”入百姓家

48岁的王季华是一位怀揣
农业情怀的新农人。2018 年 8
月，他回到村里投资创办上海

沐恩农业专业合作社，在四团
镇渔洋村、青村镇吴房村、庄
行镇潘垫村等地流转土地5000
余亩，并注册了“沐恩娘田”
商标，寓意感恩父母、感恩乡
亲、感恩社会、感恩党的好政
策。

从那时起，他便笃定一个
信念：光靠吃苦耐劳远不够，要
让农业搭上科技的快车。他先
后取得上海市新型职业农民、
农业耕耘者带头人和上海交通
大学高素质农业经理人等证
书，把传统的种植经验与现代
科技揉在一起，在生产一线不
断探索。合作社还主动拥抱

“云端市场”，在巩固基地采摘
和单位食堂配送的同时，王季
华带头走进新农人直播间，在
抖音、微信等平台开拓线上渠
道。一颗颗带着晨露的“早佳
8424”“黑津”“沪尚黄”，通过物
流奔向城市餐桌，“沐恩娘田”
瓜果品牌的知名度和美誉度持
续攀升。

如今，合作社已发展成为
集4180亩水稻、300亩黄桃、250
亩梨、120 亩葡萄、220 亩西甜
瓜、30 亩草莓的多元产业格
局。面对农业生产成本上升和
市场竞争带来的挑战，王季华
目光坚定：“我们要在品种、技
术、模式上持续创新，靠科技实
现提质增效。”

彩色菌菇“提亮”农文旅融合

青浦特色采摘焕发田园新活力
□记者 许怡彬

一改传统黑木耳的单一样
貌，粉嫩的粉色木耳、雅致的紫
色木耳悄然现身青浦区练塘镇
蘑幻森林与绿色蘑方两大农文
旅项目基地。自2023年试种以
来，两款特色彩色木耳长势稳
定，凭借出众外观与稀缺属性，
成为园区内备受游客青睐的网
红采摘品类。

粉色木耳、紫色木耳都属
于优质驯化食用菌新品种，天
然着色、原生态培育，不含人工
色素，食用健康安全。其中粉
色木耳俗称贵妃耳，耳片圆润
饱满，肉质细嫩脆爽，口感清
甜；紫色木耳肉质厚实柔韧，胶
质含量丰富，耐炖煮、风味醇
厚，两款彩色菌菇营养价值出
众，富含多种氨基酸与微量元
素。

两大农文旅园区依托彭世
菇业成熟的菌种培育与种植技
术，采用标准化吊袋栽培模式，
搭配智能设施调控生长环境，
全程推行绿色管护。精细化的

田间管理，让彩色木耳品相佳、
品质稳，也为游客采摘体验打
下良好基础。

谈及引种彩色木耳的初
衷，该农文旅项目负责人苏慧
敏表示：“彩色木耳颜值出众，
在市场上十分稀缺，视觉辨识
度很高。把它们引进园区，既
能丰富采摘品类，又能凭借独
特样貌吸引游客打卡体验，让
农事游玩变得更有新意。”

如今，走进蘑幻森林、绿色
蘑方的菌菇大棚，一根根菌棒
整齐悬挂，粉紫相间的木耳层
层舒展，景致别致动人。不少
游客专程前来，近距离观察特
色菌菇的生长状态，亲手体验
采摘乐趣，在田园间感受现代
农业的别样魅力。彩色木耳也
成为园区农耕科普、休闲观光
的特色载体。

“我们持续丰富食用菌品
类，引进培育粉色、紫色特色木
耳，一方面是丰富特色农产品
矩阵，提升菌菇种植附加值；另
一方面希望依托彩色木耳独特
的观赏价值，借力绿色蘑方文

旅平台，把特色种植和乡村采
摘、自然科普相结合。”彭世菇
业负责人彭长儿则表示，彩色
木耳颜值独特、观赏性强，非常
适合游客近距离观赏、亲手采
摘体验，能够有效丰富田园游

玩内容，让乡村农事体验更加
多元化。

以特色菌菇为纽带，两个
农文旅项目将特色种植与休闲
旅游、农耕科普有机结合。下
一步，基地也将继续做好彩色

木耳的培育管护，持续挖掘特
色农产品潜力，不断丰富农文
旅业态，让小众特色农品释放
更大活力，助力乡村休闲产业
提质升级。
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