
浙江庆元：
小菌菇勇闯大市场

讯息

□傅飞扬 吴珂娴

连日来，走进位于浙江省
丽水市庆元县的浙江三江源农
业发展有限公司，生产车间流
水线全速运转。一箱箱新鲜香
菇经排湿处理后装箱，依托全
程冷链物流，运往日韩、欧美及
东南亚等地区。

早在1995年，该公司创始人
叶盛章便锚定了海外出口赛道。

当第一批香菇抵达韩国
时，受长途跨洋运输影响，大量
鲜菇在箱内变质腐烂，损耗率
居高不下。于是，公司斥资专
项攻关香菇保鲜、排湿储运技
术，同时全面升级物流体系。

大幅企业出海背后，庆元
香菇整体产业也在转型升级、
提质增效。依托强大的科研创
新支撑，庆元县食用菌产业中
心建成李玉院士工作站、浙江
省食用菌种质资源库、浙江省
重点实验室等8个省级科研平
台，深耕菌种选育与技术攻关；
制订《地理标志产品庆元香菇》
等标准，在全国率先实施香菇
标准化生产；构建“菌棒生产工
厂化、栽培管理基地化”新模
式，推动食用菌生产实现智能
化转型……

近年来，庆元香菇逐步告
别传统散户分散种植模式，通
过品种改良、数字化生产、新产
品研发等手段，实现全产业链
延伸升级。

在此背景下，庆元香菇市
场形成了“买全国，卖全国”的
良好经营局面——灰树花、牛
肝菌、草菇等 30多种特色食用
菌产品与经典款食用菌香菇

“百花齐放”，渠道畅通、辐射面
广，吸引浙江省内外多地食用
菌入市中转。

此外，庆元还重点发力食
用菌精深加工领域，实施“一企
一案”精准扶持，有效提升产业
价值链。

当地龙头企业主动加大技
改投入、深耕产品研发创新，持
续延伸产业链、提升附加值。
浙江百兴食品有限公司建成智
能化工厂，生产七大类 500 余
款精深加工产品，创新推出的
金耳花胶鸡等产品远销海外
10多个国家，进一步推动庆元
食用菌产业向高端化、国际化
迈进。

“我们在内蒙古、河北、河
南打造了近 3000 亩规模化香
菇种植基地，打破鲜香菇季节
性生产限制，实现四季产菇、稳
定供应。”叶盛章介绍。

（来源：中国新闻网）
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□宋豪新

初夏时节，草木葱茏。
四川广元市青川县的茶山

上，茶农们指尖翻飞，新采的
“白叶一号”夏梢混着泥土清
香，跃入竹筐。一旁的加工车
间内，摊晾、杀青、揉捻等工序
有序进行，片片鲜叶制成条索
规整的夏茶。

四川是中国茶叶的发源地
之一，更是全国产茶大省，千百
年来，茶叶早已融入川人的血
脉肌理，成为镌刻在巴蜀大地
上的鲜明文化符号。如今，四
川全省茶园面积稳定在 590万
亩左右，茶产业年综合产值突
破1200亿元。

消费新场景
赋能万千风味

初夏的青川，茶园里一片
繁忙，刚采摘的“白叶一号”鲜
叶被第一时间送往当地茶企加
工车间，经过标准化工艺制作，
这批兼具颜值与口感的茶叶，
很快被包装成便携装、礼盒装，
走向全国乃至海外市场。

“‘白叶一号’氨基酸含量
高，鲜爽度突出，我们针对年轻
消费群体定制了冷泡款，针对
礼品市场打造了高端礼盒，还
和茶饮品牌合作开发了特色茶
底，让小众茶走入了大市场。”
青川县鼎源茶业有限责任公司
负责人雷万春介绍。

四川盆地湿润的气候、适
中的昼夜温差，加之多样的地
形地貌，孕育出绿茶鲜爽、红茶
醇厚、黑茶陈香的多元风味。
青川“白叶一号”凭借高氨基
酸、低茶多酚的特质，成为川茶
家族中甘爽型绿茶的代表。现
代化加工技术赋能精湛传统制
茶工艺，让这份天赋得以最大
化释放。

宜宾是川茶的核心产区之
一，更是全国同纬度早春茶最
早萌芽的产区。每年2月初，这
里的早茶便批量上市，成为春
天里的“第一口鲜”。

在宜宾川红茶业集团的生
产车间，一条智能化生产线正
高速运转，从鲜叶加工到成品
包装，全程实现自动化控制、标
准化作业。

“围绕不同消费场景，我们
推出了多元化产品：适合办公
室人群的小袋分装红茶、适配
家庭饮用的罐装绿茶、主打礼
品市场的高端礼盒，全方位满
足不同需求。”公司负责人王新
宇介绍，仅2025年，公司定制茶
产品销售额就达 9700 万元，占
总销售额的 19%，成为业绩增
长的重要引擎。

四川省川茶品牌促进会会
长段新友表示，随着居民消费
升级，消费者对茶叶的需求已

不再局限于“能喝”，更追求“好
喝、健康、有特色”，不同消费场
景、不同消费群体对茶叶的品
质、形态、包装要求差异显著，
这要求川茶加工向精细化、定
制化方向加速转型。

科技育好茶
筑牢产业根基

作为我国茶叶主产区之
一，四川的茶园面积、毛茶产量
均稳居全国前列。这份亮眼成
绩的背后，是科技赋能下的良
种培育与绿色种植，为川茶产
业高质量发展筑牢了坚实根
基。

好喝的茶，未必好种。
看似柔弱的茶树，从育苗

到采摘，需经历1至3年的培育
期，且对气候、土壤、水肥条件
有着极高要求。四川盆地多雨
多雾的气候，既造就了川茶鲜
爽醇厚的独特风味，也给茶树
种植带来了不少挑战——病虫
害易滋生、鲜叶含水量高、采摘
期过于集中等问题，曾困扰广
大茶农。

在雅安市名山区双河乡骑
龙村，种茶大户陈永强从事茶
叶种植已有20余年。谈起这些
年的变化，他感慨万千：“以前
种茶全靠经验，遇到病虫害办
法不多，茶叶产量不高、品质也
不稳定。现在有了科技人员上
门指导，种茶越来越省心，产量
和品质都翻了一番。”去年，他
的 10亩茶园亩产鲜叶达 800公
斤，比 10年前增加 300公斤，优
质鲜叶占比 75%，年收入突破
20 万元，实实在在尝到了科技
种茶的甜头。

茶农的不易，四川省农业
科学院茶叶研究所原所长王云
深有体悟：“川茶产业要实现高
质量发展，良种是基础，科技是
关键。过去，四川茶树品种单
一，抗逆性差、品质参差不齐，
严重制约了产业发展。这些
年，我们团队深耕育种技术创
新，培育出一批优质、高产、抗
逆性强的茶树新品种，为川茶

产业发展注入了强劲新动力。”
除了抗病品种，耐密植、早

发芽的茶树品种也备受茶农青
睐。在宜宾市筠连县，“乌牛
早”“早白尖5号”等品种已成为
当地的主导品种，比普通茶树
品种早发芽 20 天左右，每年 2
月初即可采摘，成功抢占春茶
市场的“黄金档期”。

“筠连早茶芽头肥壮、香气
浓郁，每公斤鲜叶收购价比普
通春茶高 50 元，我种了 10 亩，
光春茶就能收入10万元。”筠连
县茶农李治伟笑着说道。2025
年，筠连县干茶产量达 2.56 万
吨，红茶产量、产值连续多年位
居四川全省之首，带动4万余户
茶农增收，成为川南茶产业增
收的重要支撑。

品种改良、绿色栽培、智能
防控……近几年，四川省农业
科学院茶叶研究所联合各地茶
企、合作社，通过集成综合技
术，全力推动川茶种植向标准
化、绿色化、智能化转型。目
前，全省茶树良种覆盖率达
83.9%。茶园亩均产值从 2020
年的 5500 元提高到 2024 年的
6800 元，部分产区高达 1.1 万
元，为川茶产业高质量发展筑
牢了坚实根基。

从“杯中饮”
走向全产业链

品质持续提升、加工不断
升级，支撑起一条韧劲十足的
川茶全产业链。如今，川茶经
济已突破传统饮品边界，在食
品加工、文化传承等多个赛道
全面开花，一片叶子富一方百
姓。

茶叶点心、茶叶香薰、茶叶
香皂、茶叶枕头……走进四川
都江堰青城茶叶有限公司，各
类以青城本地好茶为核心原料
的“茶周边产品”琳琅满目，让
人眼花缭乱。

“我们以本地青城雪芽、青
城道茶为核心原料，将其独特
的清幽茶香与现代食品加工技
术深度融合，成功将茶香融入

糕点、休闲零食、全茶宴以及香
薰香氛等 10余种茶衍生产品，
涵盖日常休闲、节日馈赠等多
个场景。”四川都江堰青城茶叶
有限公司总经理彭明烽介绍，
依托青城山本土好茶的天然气
韵，通过“公司+基地+科研院
所+合作社+农户”的产业发展
模式，把地道川茶风味融入大
众日常休闲食品，既拓宽了青
城茶叶的消费场景，让川茶从

“杯中饮”走向“盘中食”，也有
效拉长了茶产业链条、提升了
茶叶的综合附加值，带动了当
地茶农增收，年营业额突破
3000万元。

在文化传承领域，川茶非
遗文化正释放蓬勃生命力。蒙
顶山茶制作技艺、川红茶制作
技艺、峨眉山茶制作技艺等，先
后被列入国家级、省级非物质
文化遗产名录，成为川茶文化
的重要载体。

在蒙顶山茶文化旅游区，
非遗传承人现场展示蒙顶甘露
的手工炒制技艺，手法娴熟流
畅、一气呵成，引得过往游客纷
纷驻足观看、亲手体验。“手工
炒制的蒙顶甘露，香气更浓郁、
口感更醇厚，每一杯都承载着
川茶的千年历史与巴蜀文化底
蕴。”非遗传承人陈昌明说。

川茶的价值，远不止于饮
用与文化层面。

“茶叶加工过程中产生的
茶碎、茶梗及茶树中的茶籽等
副产物，是被长期忽视的‘隐形
资源库’。数据显示，茶叶加工
副产物含有大量未被利用的膳
食纤维和部分残留茶多酚等多
种内含物质，具有资源化利用
价值。”四川省茶业集团技术总
监杨朝林表示，集团正以“全茶
利用、物尽其用”为理念，构建
茶产业副产物高值化利用体
系，大幅提升川茶的附加值，产
品远销国内其他省份及国外。

行走在四川各大茶产区，
依托产业链集群化、价值链高
端化、供应链融合化发展，川茶
经济的内涵正不断向更深层次
延展。 （来源：《农民日报》）

产业链集群化、价值链高端化、供应链融合化

四川提升茶叶综合附加值实现产业蝶变
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