
日前，中国畜牧业协会联
合全国畜牧总站、国家生猪产
业技术体系、中农饲料粮技术
创新（深圳）有限公司和扬翔集
团共同发布生猪全域数智节粮
应用技术——“精喂坊”。

生猪全域数智节粮应用技
术以智能饲料厂“精喂坊”为核
心，养殖端通过采用智能设备
对养猪中的品种、环境、健康、
体况、性能等多域数据进行自
动收集、处理；饲料端从原料供
应、检测、营养评估、饲料制造、
输送、饲喂等多环节建立全链
路数字化在线连接，将饲料和

养殖紧密结合，实现营养精准
估计、饲料精准定制。该技术
能有效降低饲料粮浪费和提高
非粮资源利用效率，从而实现
节粮。

中国工程院院士、中国农
业大学教授谯仕彦介绍，该技
术适用于不同规模的猪场，
2023 年起，中国农业大学和扬
翔集团开展深度产学研合作，
进行全域数智节粮供料模式试
点。目前，该技术经过连续2年
的实践，已在3个母猪场、20个
肉猪场进行应用，累计试点1.4
万头母猪，16万头肉猪，覆盖了

华南、华中和东北区域。有效
提升母猪繁殖效率 6%~8%；肉
猪实现节粮5%，利用非粮型资
源节粮5%。

“我国每年出栏肉猪约7亿
头，以5%的节粮比例来算，每年
就能节约粮食1500多万吨。同
时，该技术能将猪料的豆粕用量
从15%降低到10%以下，能减少
大豆需求1400 多万吨。此外，
该技术还能有效利用地源性的
非粮饲料。综上所述，该技术可
以有效节粮，提升饲料生产供应
的数字化水平。”谯仕彦说。

“目前，很多大企业都积极

推进饲料节粮，但我们也不能
忘记广大的中小养殖场。截至
今年3月，全国存栏500头~1万
头的中小规模猪场共有 6.6 万
家，其存栏量占我国生猪存栏
的一半左右，如果这个群体能
实现养殖节粮，那我们的养殖
节粮行动就能见到真正的成
效。”全国畜牧总站党委书记、
站长魏宏阳说。下一步，全国
畜牧总站将联合相关单位，加
大养殖节粮应用技术的推广力
度，助力养殖降本增效，推动畜
牧业高质量发展。

（来源：《农民日报》）
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夏季怀孕母畜饲养要点

夏季如果对怀孕母畜饲养
管理不当，很容易导致胎儿
的生长发育受阻，甚至引起
流产。因此，夏季要特别注
意 加 强 怀 孕 母 畜 的 饲 养 管
理，具体要注意以下四点。

预防疾病
夏季雨水较多，草料容易

变质腐烂。因此，在饲养中
必须做到“五净”，即料净、
草 净 、 水 净 、 圈 净 、 畜 体
净，以防病原微生物侵害畜
体 。 同 时 ， 还 要 注 意 不 喂

凉、冷饲料，如露草、霜草
等；注意天气变化，防止孕
畜受凉感冒；饲喂时做到不
拥挤、不奔跑、不踢打，以
防止孕畜子宫反射性收缩，
造成流产。

增加营养
夏季除了母畜饲喂优质的

青草外，还要添加适量的蛋白
质、维生素、矿物质饲料，如鱼
粉、血肉粉、豆饼、骨粉、石粉
等，并供给充足的能量饲料，
如玉米、高粱秸秆等，以保证

怀孕母畜吃饱喝足，长得膘肥
体壮，胎儿能正常生长发育。
否则，孕畜可能因营养不良而
导致流产、死胎或幼畜先天发
育不良。

控制饮水
孕畜饮水要清洁，不能空

腹饮水，要特别注意防止暴
饮。因为暴饮容易引起肠胃
痉挛、子宫收缩，造成胎膜血
管破裂而流产。

加强管理
鲜嫩青草含水量较高，饲

喂孕畜时要在鲜嫩的青草中
掺些干草，并且不要让母畜
采食带露、带霜的饲草。否
则，易引起孕畜拉稀，甚至
流产。如发现孕畜拉稀，可
及时用炒熟的红高粱均匀地
拌在饲料中饲喂，每次 0.5 公
斤至 1 公斤，一般 2 次即可见
效 。 另 外 ， 夏 天 气 温 变 化
快，要特别注意加强孕畜的
管理，防止孕畜感冒。

（来源：农科网）

蛋鸡从育成期转为产蛋期
的过程即为转群。蛋鸡转群应
注意以下几点：

转群时间 蛋鸡一般在 20
周龄左右产蛋，因此最好在 18
周龄时进行转群。

合理分群 转群前要对鸡
群进行检查，按鸡的大小分群，
具体标准可参考体重、均匀度、
体型、断喙、换羽等，以便采取
对应的管理措施。转群前3天
在饮水中添加维生素 C，以增
加鸡的抗应激能力。转群 3~5
天后，在饲料中加适量的抗菌
素药物，以免鸡转换环境后不
适应造成发病。

转群前后管理 转 群 前
5~6 小时喂料，以免转群时鸡
吃得过饱，造成更大应激。转
群后检查鸡笼门是否关牢，等
转群稳定后再进行免疫接种。

农事

蛋鸡转群注意啥？

生猪全域数智节粮应用技术发布

莴笋高产栽培技术

品种选择
选用耐热、不易抽薹、抗

病、高产且适合当地消费习惯
的青皮绿肉品种。

培育壮苗
苗床以人粪配合适量复合

肥为底肥，氮肥量不宜多，以
免苗徒长。为促进早出苗，播
种前进行浸种催芽。每平方
米苗床面积播种子 0.5 克，播

后用遮阳网遮阳至出苗。出
苗后及早间苗，使苗距保持 10
厘米左右。定植前喷1次0.5%
的矮壮素，促进苗壮的作用。

整地施肥
每 亩 施 腐 熟 人 畜 粪 肥

3000 公斤、磷肥 50 公斤、钾肥
20公斤、尿素20公斤。肥料施
入大田后，翻耕整地，做到深
沟高畦。

适时定植 苗龄以 20~25
天为宜。选择阴天或下午带
土移栽，不带土的苗不要。株
距 30 厘米，行距 35 厘米，每亩
栽 5500~6500 株。移栽后及时
浇水过根。

田间管理
勤追清淡肥，幼苗活棵

后，每隔 3~5 天结合浇水追
施，特别是在团棵期和茎部

开始肥大期追肥一次，肥料
以复合肥为主。肉质茎肥大
期水分必须均匀，切忌忽干
忽湿。

及时采收
当莴笋主茎顶端与最高叶

片的叶尖相平时，为收获适
期。一般在定植后一个月左
右。

（来源：陕西农村网）

从有机原料的精心筛选、专利新品的不断突破，到智能化

生产的高效落地与多渠道销售网络的全覆盖，永大菌业以科技

农业、种源农业和循环农业为三大核心驱动力，为品牌铸魂，推

动企业不断转型升级和高质量发展。
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永大菌业：用品质树品牌，研发路上步履不停

□记者 施勰赟

“只有不断向前跑，才有不
被超越的可能。既然选择了这
一行，就没有退路！”2025 年是
永大菌业创始人黄国标踏入食
用菌行业的第36个年头。回忆
起自己在食用菌行业内的打拼
史，黄国标感慨万千。30 多年
来，他从专注香菇出口到出口
转内销、丰富食用菌品种、大力
开拓国内市场再到全国布局22
个基地，始终紧跟时代步伐一
刻不敢懈怠。他凭借着超前的
眼光与对品质的追求，在食用
菌行业中越做越强，成功打造
了“珍菇园”等品牌，年产食用
菌数万吨以上，产值连年增长。

如今，在盒马鲜生等商超
门店，每一盒“珍菇园”有机食
用菌的包装盒上都有以他手捧
食用菌拼盘为品牌形象的宣传
贴纸，同款海报也挂满了各个
门店。珍菇园已成为家喻户晓
的沪上食用菌的代表品牌之
一。

严格把控品质
成功抢占国内市场

1998 年，黄国标看准上海
拥有运输、产业辐射、科技等优
势，果断将自己在福建辛苦打
拼9年的工厂举迁上海，并在普
陀区杨家桥冷库开创保鲜菌菇
出口的新征程，2001年，在宝山
区政府招商引资政策的大力推
动下，企业搬迁到宝山区罗店
镇，并破土兴建食用菌保鲜加
工厂，延续他的食用菌出口业
务，当时，企业出口以香菇、木
耳为主，为了实现周年供应，他
还在江苏、安徽、浙江、福建以
及东北等地建立了生产种植基
地，确保原料稳定生产，满足出
口需求。

2008 年，随着国内经济的
发展、人民生活水平不断提高，

“一条腿”的食用菌，逐渐成为
百姓餐桌上的“新宠”，与此同
时，“亚洲金融危机”和国外对
中国出口产品的技术壁垒给出
口业务造成巨大打击，业务量
明显萎缩，黄国标嗅到了内销
市场对“安全、健康、优质”的农
产品需求逐步扩大，开始布局
国内市场，并注重品牌建设。

“出口转内销，以出口产品
的质量标准来开拓内销市场，
我们的质量管控体系得到许多

内贸企业的赞赏！”出口企业对
原料源头到产品加工，必须有
严格的履历追溯管理体系和统
一标准，凭借完善的产品可追
溯体系以及对产品质量的严格
管控，黄国标很快叩开了多家
超市、食品加工企业的大门，并
签订了长期合作协议，为内销
业务的发展奠定了稳定基础，
并针对国内消费市场需求，增
加了许多珍稀食用菌种类，丰
富食用菌品种。

2010 年，为了进一步提高
公司食用菌产品的知名度，更
好地走稳国内市场，他开创了

“珍菇园”品牌的营销推广，在
产品包装、媒体宣传、展示展销
等大力推广宣传企业品牌，为
产品推广、品牌建设长期投入
并得到市场认可，“好菌菇就在
珍菇园”深入人心！

加大科技投入
提升品质为品牌铸魂

黄国标十分清楚，想要提
升品牌知名度，首先需要提高
产品品质，同时还要做到“人无
我有，人有我优”，始终走在行
业前列。

走进永大菌业的现代化种
植基地，一排排整齐的菌菇培
养架映入眼帘。在这里，先进
的制包、接菌、养菌设备正忙碌
地运转着。通过自主研发的物
联网控制系统，永大菌业能够
实时监控并调节菌菇生长环境
的温度、湿度、二氧化碳和光
照，确保每一朵菌菇都能在最
佳条件下茁壮成长。

这些工厂化设备乍一看与
很多食用菌工厂相似，但只需
深入研究，就能看出黄国标与
众不同的巧思。“都说内行人看
门道，我们在设备设计上花了
很多心思，也走了不少弯路，但
我始终相信，拥抱前沿技术才
能够带来更大提升。”黄国标
说，食用菌的生长对温度、湿
度、二氧化碳都有一定要求，传
统种植模式下，在夏天高温、冬
天寒冷季节都无法满足食用菌
种植生长条件。受自然气候影
响，大部分食用菌品种无法实
现周年生产。然而，为了做好
品牌，扩大国内外市场，周年生
产又是必须突破的瓶颈。

一方面，黄国标加快了在
各地建设基地的步伐，另一方
面，他通过加强设备投入，在生

产技术上寻求突破。
如今，在永大菌业的智能

温控大棚内，菌菇一年四季始
终保持着旺盛的生长势头，产
量和品质都能达到预期目标，
多个食用菌品种早已实现周年
生产。“灰树花、姬菇、秀珍菇在
生长过程中对环境的含氧量要
求比较高，是较难实现工厂化
周年生产的品种，但我们通过
加大科技投入，在品种驯化和
环境调节设备上不断探索，最
终取得了突破。”黄国标说，企
业在实现这些菌菇品种工厂化
周年生产上持续投入、不断探
索，付出心血和汗水，使得种植
模式和种植技术在行业内独具
创新，领先一步。

“工厂化种植实现控温并
不难，但在夏季高温、冬季低温
等极端天气时这些好氧性的食
用菌品种工厂化种植，需要解
决保持送新风的同时生育房内
温度相对稳定，既要满足食用
菌生长温、光、湿、气稳定的要
求，又要节省能耗，有效控制生
产成本，这就难了！”最终，企业
通过与科技企业联合研发节能
温控系统，大大降低了能耗，从
而解决了这些好氧性食用菌品
种工厂化种植能耗高、成本高
的问题，这一技术的成功应用，
不仅稳定了菌菇的产量和品
质，为企业带来显著经济效益，
更为品牌铸就了灵魂。

研发新品种
用小众品种提高市场份额

农业发展的核心在种业，
作为产业的“芯片”，研发食用
菌新品种更是永大菌业多年的
发展重点，也是品牌在市场上
屹立不倒的核心竞争力。食用
菌新品种的杂交、驯化是系统
工程，永大菌业不仅在企业中
建有自己的研发基地，还与上
海市农业科学院等国内、外科
研机构、高校建立了紧密的合
作关系，共同致力于新品种的
研发和选育。

黄国标介绍说，公司每年
会将销售额的 2%～3%作为研
发经费投入种源研发、生产技
术提升中，通过技术创新来激
发产业潜能。以永大菌业的明
星产品灰树花“永大1号”为例，
永大科研团队前后花费了近 6
年时间，投入了 1800 多万元研
发经费，最终通过杂交选育出

了适合本土工厂化栽培的灰树
花品种。

多年努力下，永大菌业相
继选育出灰树花“永茸 1 号”和
姬菇“永姬 1509”等新品种，并
通过了上海市非主要农作物品
种认定。这些拥有自主产权的
品种，为永大菌业带来了显著
的市场竞争优势。灰树花以其
独特的口感和丰富的营养价
值，深受消费者喜爱，成为市场
上的热销产品。而姬菇“永姬
1509”则以其高产、抗逆性强、
适合周年化栽培等特点，选为
了当家品种，这些新品种的成
功推广，不仅提高了企业的市
场份额，带动了周边农户的增
收致富，也让“珍菇园”品牌更
广为人知。

“我们的菌菇早晨采摘，中
午就能上市民餐桌。因为种植
基地就在近郊，缩短了配送时
间，也保障了菌菇的品质不受
运输影响，品相好，在市场上很
受欢迎。”据介绍，永大菌业还
搭建了快捷的冷链物流销售渠
道，先后与食品加工企业、超
市、餐饮企业合作，实现基地采
摘后当天送达上海城乡消费者
手里的快捷配送。如今，不仅
在上海的新零售及商超渠道能
看到永大“珍菇园”品牌，其鲜
品通过低温催眠保鲜的方式与
各类干品、菌包一同出口日本、
韩国、澳大利亚、美国、新西兰
及欧洲多国，在海外也享有盛
誉。

坚持循环农业
绿色生态铸就品牌内核

“食用菌产业为循环农业
贡献巨大，是‘变废为宝、点草
成金’的产业。”2015年，黄国标
了解到宝山区有集中处理秸
秆、树枝等农林废弃物的需求，
开始探索稻草秸秆制包种植食
用菌的技术。

如今，在团队的 10 多年不
断迭代研发下，秸秆、树枝、树
叶……这些农林废弃物经过合
理、科学配比，就能成为菌菇生
长所需的原料。目前，仅上海
基地，每年收储宝山区水稻秸
秆80%以上，秸秆离田综合利用

率位居全市第一。
“食用菌的生长特性是通

过微生物分解农林废弃物，积
累养分，生长出菌菇，我们在种
植原料配方的设计上充分考虑
就地取材，以消耗本地农林废
弃物为主。”黄国标介绍，近年
来，宝山基地一直在尝试提高
秸秆在菌菇包中的使用比例，
同时，探索周边豆制品、啤酒生
产企业的豆渣、啤酒糟的再利
用，通过就近利用，减少企业处
理成本的同时还能为菌菇生长
提供必要的氮源，提高产量、降
低生产成本，收获双赢。而永
大菌业在其他地区的生产基
地，食用菌生产也已经实现就
地取材、综合利用、循环农业的
新模式。如今，借着乡村振兴
的东风，永大菌业已在河北、内
蒙古、湖北、贵州、云南等多省
建设菌菇生产基地。

在基地选址方面，黄国标
会严格对该地区水源、泥土等
物质做重金属等污染物检测，
确保生产源头水质、土壤的安
全性，同时也会对制作菌包原
材料做严格检测。通过“工厂+
合作社+农户”的运作模式，由
永大菌业统一提供菌种和技
术，成品菌包则运送至合作社，
由当地农户负责生产，最后企
业再将产品统一回收、检测、分
级、加工后统一销售。

“我们基地的产品都会按
照出口标准送到上海海关检
测，如果有检出不合格产品，将
停止该基地生产。”黄国标说，
目前所有产品均符合标准。在
此条件下，食用菌菌包安全可
控，食用菌产品质量也得到了
保障。这种循环农业的发展模
式，不仅实现了经济、绿色和可
持续的发展目标，还为企业的
长远发展奠定了坚实基础。

黄国标表示，永大菌业还
将持续加大科研投入和新品研
发力度，不断提升产品质量和
市场竞争力，继续聚焦新质生
产力，以科技农业、种源农业和
循环农业为三大核心驱动力，
为品牌铸魂，推动企业不断转
型升级和高质量发展，为农业
产业化和乡村振兴作出积极贡
献。

提高枣树坐果率的方法

枣树开花量大，但坐果率
很低，一般仅占花量的 0.6%左
右，使枣树多结果的方法很
多，简单介绍三种简单易行且
效果显著的方法。

花期“三喷”
在花期喷药、喷肥、喷水

可大大提高枣树的坐果率。
在盛花初期即 30%的花开放
时，选择晴朗无风的上午10时
前或傍晚，喷洒赤霉素、坐果
灵、细胞分裂素等。盛花期即

60%的花开放时，向枣花均匀
喷洒清水，每隔 2~3 天进行 1
次，连喷2~3次，可提高坐果率
35~48%。在枣花开放40%时喷
0.5%尿素和 0.4%磷酸二氢钾
溶液，每隔 5~7 天喷 1 次，一般
连喷 3 次，可提高坐果率 30%
左右；7 月中旬再喷 1 次，可减
少生理落果。如喷后遇降雨
应及时补喷。

合理剪枝
枣树剪枝，以疏为主，截、

缩结合。疏过密枝，去交叉
枝，剪下垂枝，压缩过高枝，壮
树轻回缩，弱树重回缩，老树
适当去老枝，幼树围绕整形来
剪枝。剪枝的时间应在立春
后到枣树发芽前进行。

适时开甲
开甲就是环状剥皮。开甲

可以抑制营养生长，防止枣树
疯病，能使花果少落多坐。农
谚有：“开花砍几刀，枣树压弯
腰”的说法。一般可提高产量

30%左右。开甲应在枣树开花
三分之一时进行，在距地面三
四十厘米处开甲，开口宽 0.5~
0.7 厘米为宜，深度达木质部，
但不能伤木质部形成层。刀
口要平整，不要留毛茬。开甲
后在伤口涂敷适量农药，以防
虫害。树龄不满 7 年，树干直
径在 10 厘米以内或不健壮的
枣树不宜开甲。开甲部位要
逐年更换。

（来源：惠农网）

樱桃树采果后
如何管理？

樱桃采收后，树体进入营
养积累阶段，加强采果后科学
管理尤为重要。

早施基肥
一般在 6 月底至 7 月上旬

要及时补肥，增加树体贮备。
常用方法：沟施腐熟人粪尿、撒
施复合肥及叶面喷肥。结果大
树一般每株施用 30~50公斤或
腐熟豆饼2~3公斤或不含氯化
物的氮磷钾多元复合肥1公斤，
采用沟施，沟深 20~40厘米，施
肥后及时覆土并灌水。叶面追
肥于7~9月进行。

及时灌水
果实采收后，是树体恢复

和花芽分化的重要时期。此
时，雨水少、气温高、日照强，水
分蒸发量大，樱桃树不抗旱，不
耐涝。可采用喷灌、滴灌和微
喷灌，不仅可以节省人工、节约
用水，灌水均匀，减轻土壤养分
流失，避免土壤板结，保持土壤
团粒结构，还可以增加空气湿
度，调节果园小气候。

改善透光条件
采果后，可以从基部疏除

无保留价值的强旺大枝及细弱
枝、过密的小枝。解决树冠内
风、光条件；对于严重影响冠内
风、光条件的直立强旺枝，要从
基部疏除；对树冠外围骨干枝
和多年生枝，也应从基部疏
除。疏大枝时，不要操之过急，
不要疏枝过多，以防处理不当
引起树势返旺。剪锯口应及时
用愈合剂密封保护。


