
□首席记者 贾佳

上海地产白山羊70%以上
产自崇明。《崇明州志》有记载，
崇明白山羊的养殖，可追溯至
明朝嘉靖四十年，也就是公元
1561 年起。崇明农业相关部
门数据显示，2023 年，崇明白
山羊年出栏量8.82万头，年存
栏量近10万头。其中，出栏和
存栏规模在 2000 头以上的合
作社有7家，500头以上适度规
模养殖场25户，散养农户也有
万余户。

“崇明白山羊卖的首先是
‘新鲜’。”崇明白山羊发展集团
公司董事长、上海古宗白山羊
专业合作社理事长石伟东说，
对于鲜肉和冷冻的区别，忠实
的消费者最容易识别，这是崇
明羊肉直供上海市民的优势。

“新鲜”的背后，是品质的
较量，也是品牌的突围。

进阶与突围

今年入秋以来，气温普遍
偏高。在崇明向化镇，石伟东
正忙着与上海百联、ALDI奥乐
齐、盒马鲜生等渠道负责人商
议“崇明白山羊”产品的配货时
间。石伟东说，渠道商对本地
农产品的上架节点尤其敏感。

“降温后，会迎来羊肉的销售旺
季，确保单日脱销，才既能保障
食材新鲜，也能带动口碑提
升。”近两年，石伟东明显感觉

到，印有崇明区域公用品牌“优
农三兄弟”和绿色食品标志的

“崇明白山羊”鲜肉产品，更受
市场欢迎。

售价也表明了这份“自
信”。崇明白山羊鲜肉每 500
克约85元的均价，不论在线下
或线上超市，都是一个偏高的
价位，相比批发市场高出近 2
倍。石伟东在崇明岛创办合作
社，养殖崇明白山羊十几年，已
形成了相对稳定的供应渠道，
与本地消费圈的商超合作，发
展订单农业。

位于崇明区港沿镇的上海
小姚白山羊专业合作社，在崇
明白山羊养殖圈内也算数一数
二。该合作社理事长姚汉兵
说，他们养殖的崇明白山羊常
年供应上海米其林星级餐厅。
这些餐厅懂得崇明白山羊口感
的特别之处，软糯不膻，有一
股淡淡的奶香味。餐厅将崇明
白山羊视为优质食材，从菜品
和菜式上“固定”下来，为大
众口碑加了分。

但“崇明白山羊”并非只
走中高端路线，它的名气往往
与市井烟火气并存。在沪上大
型批发市场或农产品交易集散
地，总能看到各类打着“崇明
白山羊”旗号的肉铺。对于一
直以来将“崇明白山羊”视为特
产，且在2011年就成功申请了

“农产品地理标志”的崇明区来
说，散落在农贸集市里杂乱式
的售卖，与其主张的精品定位

并不相符。这成了崇明多年来
难而未解的问题。

作为上海市地方畜禽遗传
资源保护品种，崇明白山羊的
产业发展历来受到地方重视。
崇明区动物疫病预防控制中心
主任秦杰说，自 2009 年起，
崇明区动物疫病预防控制中心
就承担起了崇明白山羊保种工
作；2014 年，在其自主开发
的整套信息化管理系统助推
下，白山羊保种走在业内前
列；保种场核心种羊群也从最
初不足100头扩充到1000头。

可崇明白山羊产业发展始
终不像保种工作推进得那么顺
利。石伟东、姚汉兵都能感受
到，近两年，崇明白山羊明显受
到周边市场的冲击。近 10 年
来，区域养殖户也从 5 万多户
下降到万余户，养殖规模正在
萎缩。

秦杰谈到，不论是从崇明
白山羊养殖历史，还是对种源
保护的价值使命，让产业突出
重围，在消费市场站稳脚跟，是
必须迈出的一步。

2022 年 以 来 ，崇 明 着 手
“品牌重塑”计划。重塑品牌的
公众表达之一，是凡经官方认
定的“崇明白山羊”产品，其包
装统一贴上了印有政府背书的

“优农三兄弟”LOGO。2023
年 7 月，一场由上海市政府新
闻办主办的“高质量发展在申
城”系列新闻发布会之崇明专
场，该区农业农村委主任龚霞

向公众力推“优农三兄弟”区域
公用品牌，指出包括崇明白山
羊在内的特色农产品，将力争
实现统一生产标准、统一标识
授权、统一包装样式，并给予统
一推广。

崇明白山羊经营养殖户们
开始期待，插上了“优农三兄
弟”的“翅膀”的产品，能够迎来
新的市场前景。

集团化组织正“发力”

在崇明，有一定规模的白
山羊养殖场不少，但像古宗、小
姚、万禾这样拥有较大规模，且
拥有稳定销售渠道的，并不算
多。企业要努力打出自己的产
品信誉度，冲入大市场，以订单
农业实现抱团发展，显然是更
好的方式。此前，上海古宗白
山羊专业合作社就是按照这样
的思路，用 5 年时间建立起了
产业联盟，与12家养殖场携手
发展。

“企业品牌做得再好，也
有劣币驱逐良币的危险，我们
始终有这样的担心。”石伟东
说，因为没有一家企业能够独
自托起“崇明白山羊”的品牌
声誉。总体来看，规模化程度
偏低，产业容易面临小、散、
乱的困境，而规模受限的上海
地产优质农产品，如何在大市
场、大流通中保住“小而美”
的精品路线，又是普遍性难
题。 （下转2版）

上海吃羊肉的习俗，

有别的地产美食难以比拟

的“群众基础”。在上海人

眼里，颇有名气的崇明羊

肉、奉贤庄行羊肉、松江张

泽羊肉、闵行七宝羊肉、浦

东周浦羊肉……足足构成

一幅羊肉地图；说到吃羊

肉的节庆民俗、非遗文化

的历史与技艺，各区也都

有地道的讲究。但是，能

够带动形成规模化农业产

业，这是崇明白山羊的不

同之处，也是特色。
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大雪时节，羊肉飘香

市民共鉴地产羊肉品质与风味
□记者 陈祈

12家单位的羊肉依次排开，简单的
水煮热气羊肉力求用原汁原味打动市
民。市民们一一品尝，通过“观、闻、品”
环节，“观”羊肉外观，“闻”羊肉气味，

“品”羊肉口感，为喜爱的产品投票。
“羊大为美、鱼羊为鲜”，羊肉以其柔

嫩鲜美的口感和丰富的营养价值一直深
受上海市民的喜爱。近日，2024年上海
地产优质羊肉品鉴和宣传推介活动在西
郊国际农产品展示直销中心举行，活动
邀请市民代表现场品鉴。

经过对参评主体的生产规模和产品
品质进行严格筛选，最终，来自崇明、嘉
定、松江、奉贤、金山等区的12家从事羊
肉生产的单位选送的产品参加此次品鉴
推介活动，品类包括白山羊、黑山羊和湖
羊。

市民品鉴官、74岁的杨阿姨是天津
人，随女儿定居上海多年，早已被上海
本地羊肉的美味“征服”，“以前更多吃
的是北方羊肉，皮比较厚，口感更紧

实，口味也较重，而上海本地的羊肉口
感细嫩，皮薄，膻味小，还有清香味，特别
好吃。”

不仅是简单的白切羊肉，现场还同
步进行特色羊肉菜品品鉴。红烧羊肉砂
锅微甜微辣、浓油赤酱、细嫩柔软；五
指毛桃炖羊腿汤鲜味浓、营养滋补；稻
菜扎羊排选取羊肋排制作，肥瘦均匀，
带着稻草的清香……上海市肉类行业协
会联合上海总厨联盟（上海总厨荟艺术
中心）力邀全市餐饮头部企业的资深行
政总厨，通过精湛厨艺，配以优质食材，
烹制出一道道以地产羊肉为主题的特色
菜品，为现场市民献上这场食材与厨艺
相融合的美食盛典。

活动现场，上海崇明白山羊发展集
团有限公司与联华超市股份有限公司崇
明分公司，上海歧创农业科技有限公司
与天顺源清真食品有限公司上海分公司
进行产销对接签约仪式。此次签约，不
仅是对上海地产羊肉品质的认可，更是
对未来羊肉产业发展的美好期许，预示
着更多的美味将走进千家万户。

据统计，2023年上海市羊存栏14.97
万只，出栏 12.32 万只，主要包括长江三
角洲白山羊（崇明白山羊）、湖羊和黑山
羊等。近五年来，上海肉羊年存出栏数

稳定在12万只以上，年羊肉产量稳定在
2000吨以上，本市羊肉产业在适应市场
变化、优化养殖结构方面取得了一定的
成效。

□记者 郁若辰

上周末，第十届安庆名优农产品
（上海）交易会在上海农业展览馆开
幕，来自安徽省安庆市的 700 余种名
优农产品齐聚展馆，吸引众多市民前
来品鉴购买。

本届交易会集中展示了安庆市
粮油产品、农畜产品、水产品、农副食
品及其他特色农产品，展品种类繁
多，涵盖怀宁蓝莓、太湖六白猪、天柱
山瓜蒌、宿松油茶、桐城老酒等名特
优农产品。

安庆市是安徽省的农业大市，也
是长江中下游著名的“鱼米之乡”。
开幕当天，展馆内人潮涌动。位于一
层的安庆市皖宜季牛水产养殖有限
责任公司展位前，市民们络绎不绝，
纷纷排队选购新鲜鲫鱼和鳜鱼。市
民沈女士告诉记者：“我是安庆名优
农产品交易会的老粉了，特别喜欢这
家的鳜鱼，肉质非常细腻，今天特地
从静安赶过来购买。”

现场相关负责人介绍，这次交易会
以“展示成就、扩大开放、创新发展、合
作共赢”为目标，以展示展销、项目合
作、要素对接为内容，既是农业企业与
产业链上下游、知名品牌、采购代表和
专业观众之间沟通合作的重要平台，
也是上海市民亲身体验和选购安庆
优质农产品的上乘之选。

讯息

700 余种安庆优质

农产品齐聚上海
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崇明白山羊：以品牌重塑召唤产业活力
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您的评价对我们很重要
东方城乡报“我爱看的栏目”推荐及2025年报纸赠阅活动

本报一年一度的“我爱看的栏
目”读者推荐活动开始了。

请在左边候选栏目中（一线调
查、强“四力”促振兴、日子、三农专
家观点、“沪”花使者、情事）勾选出
您爱看的栏目（推荐栏目不超过3
个），并用正楷填写您的姓名、联系
电话、详细地址和邮政编码。于2024年12月20日前邮寄至本
社党政办公室（长宁区仙霞西路 779 号 3 号楼 202 室，邮编

200335）。
请在信封上粘贴右下角“评报赠阅”标识，前100位读者（以

邮戳时间先后顺序为准）将获赠2025年全年《东方城乡报》一份。

评报评报
赠阅赠阅

倾诉与聆听，都市与乡
村的情感故事。请勿对号
入座。（图文无关）
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青浦30余家薄稻米“打擂台”
□记者 贺梦娇

近日，“安信杯”第十三届青浦薄稻
米品鉴会暨“红美人”采摘季在上海南穗
农业专业合作社启动。

本次薄稻米品鉴会共有30余家合作
社、公司参与。现场，一锅锅莹润饱满的
白米饭被摆放在由专家、领导、市民组成
的评审小组前，大家依次品尝，细细体味
其中的优劣差异。“这款水分含量高，煮
的时候不能放那么多水。”“1号2号都有
弹性，但1号入口有甜味。”……评审小组
在比较了众多大米的外观、口感、气味、
色泽等多项指标后，为各自的“心头好”

投票。
最终，上海祥湖农业专业合作社的

“南粳46”、上海徐练农产品专业合作社
的“沪软1212”、上海青浦现代农业园区
生态农场有限公司的“沪软1212”摘得金
奖。

青浦薄稻米是中国国家地理标志产
品，凭借“糯、软、松、香”的优良特点受到
许多消费者的青睐。青浦区人民政府副
区长倪向军表示：“自2012年起，青浦区
每年都会举办薄稻米品鉴会，大大推动
了青浦薄稻米优质种质资源的保护与研
发工作。”本次活动除了一展薄稻米的品
质，还为行业经验交流搭建桥梁，多家农

业科技公司和合作社积极分享品牌故
事，以及无人农场相关技术，让与会者了
解水稻新知。

此外，围绕青浦农业高质量发展目
标，活动当天，“青浦区稻米产业联合体”
成立，将为青浦水稻的生产、加工、销售构
建合作交流平台，提供有力组织保障；安
信农保上海青浦支公司与青浦区稻米协
会签订了《金融保险赋能青浦区优质稻米
产业发展战略合作协议》，让金融“活水”

“流”进田间，给水稻产业注入新动能；活
动发布《水稻富氢水灌溉种植技术规程
团体标准》，将为青浦富氢稻种植提供科
学规范的操作指南。

历时八年，惠和推出南瓜新品种“白贝贝”
□见习记者 王珊

绿皮、黄皮的南瓜很常见，有没有见
过白皮的南瓜？历时八年，上海惠和种
业育种研发团队推出新品“白贝贝”南
瓜，其通体洁白、口感甜美，集颜值高、品
质优、口感好等特性于一体，一经上市，
就深得消费者青睐。

“白贝贝”南瓜以独特的白色光滑外
皮和香甜粉糯的口感而得名。“白贝贝”
通体白色，特征明显，辨识度高，且果皮
光滑无疙瘩，色泽均匀。此外，与传统南
瓜相比，“白贝贝”南瓜更加小巧，单果重
约350克，更加便于携带和烹饪处理。

除了精致美观的外表，“白贝贝”南

瓜的口感也备受赞誉。烹饪之后，“白贝
贝”散发出似蜂蜜、似桂花的独特香味，
果肉厚实，质地介于绵密的板栗与软甜
的红薯之间，粉糯香甜，芳香怡人。

这种独特的口感得益于“白贝贝”南
瓜独特的品种特性。“‘白贝贝’属于美洲
南瓜早熟品种，与目前的‘桔瓜’属于同
种类型的迷你南瓜。”上海惠和种业有限
公司旗下上海蔬菜研究所瓜类遗传与育
种室主任陈绪超介绍，多年来，团队通过
科学化的育种技术和规模化的田间试
验，不断进行品种改良，“成千上万次的
配组、筛选、试吃，才培育出当前品质高、
口感好且更适合种植户种植习惯的‘白
贝贝’。”

上海惠和种业有限公司副总经理沈
若刚表示，“白贝贝”南瓜自上市以来就
深受消费者和种植户的青睐，不仅外观
新颖、口感独特，在单位面积产量、抗病
性等方面也比其他同类型品种具有明显
优势。同时，高品质的“白贝贝”南瓜在
销售价格上也具备一定优势，能够为种
植户带来更高的经济效益，市场竞争力
更强。

自“白贝贝”南瓜在2021年获得上海
市品种审定委员会新品种认定以来，惠
和种业加大投入，开展种子生产技术研
究，制定规范化的种子生产标准，加强纯
度检查，确保种子质量，为今后扩大制种
规模、满足市场需求创造条件。


