
当年伴随着《春天的故事》高昂
优美的旋律响彻大江南北之时，在
食用菌领域颇有成就的青年黄国
标，积极践行“南菇北移”国家发展
战略，1998年，黄国标顺应时代的
发展，关键时刻做出关键抉择，直接
把企业落户在远在东海之滨的上
海，那一年，年轻的企业家才33岁。

2008年，正值国家规划实施社
会主义新农村政策出台，他与求贤
若渴的宝山区委领导巧遇，惺惺相
惜，相谈甚欢。地处北上海的宝山
张开热情的双臂欢迎立志耕耘的创
业者，并规划兴建食用菌科技产业
园区。

在大上海这片肥沃的土地上，
新入沪的永大企业如遇春风雨露，
茁壮成长。企业投资8000多万元，
地方政府配套投入1600万元，引进
日本、韩国技术、设备，兴建起了食
用菌工厂化种植厂和配套的200亩
食用菌生产大棚，一个现代化食用
菌生产基地在宝山北翼的天平村拔
地而起。

黄国标至今还感恩于好客的第
二故乡——宝山，而罗店镇天平村
正是他沪上腾飞的福地。

对黄国标来说，2015年绝对是
锥心刺骨的特殊年份。那年 5 月
间，突如其来的一把大火，瞬间烈焰
肆虐，烧毁了整个厂房，造成直接和
间接损失高达上亿元。或许闽商天
生骨子里有着一股子不肯轻易服输
的韧劲，在当地政府的大力支持下，
一代“菇王”咬紧牙关，再次投资
8000多万元，历经两年重建，当年
火灾废墟上再现奇迹，一座面貌焕
然一新的现代食用菌企业再度雄踞
北上海。

重新站立起来的“永大”再次创
造出让世人折服的菌菇奇迹，被国家
农业部列为全国“一村一品”示范村基
地，并跻身于国家“高新技术企业”、上
海市乡村振兴先进集体群英榜。

抚今追昔，黄国标无不感慨地
表示，永大发展最让他满意的是连
年打好五张牌，连创佳绩。

一是国内国际并进牌。永大人
立足国内，面向世界，构建全球销售
平台。在国内一些省市建立起了
22个种植基地，并在美国、韩国、加
拿大、澳大利亚等国家建立食用菌
生产种植基地。实践再一次证明永
大全球格局有着超前的前瞻性，
2022年，国际贸易局势异常严峻，

但永大却是柳暗花明，对美国、韩
国、澳大利亚、新西兰等国销售良
好，出口销售额达600万美元，内销
额12000万元人民币，内销与出口
比例25:75，实现了内循环为主、外
循环为辅的战略布局，销售额也同
比增长10%以上。

二是现代科技发展牌。建起了
一条日产量5万袋菌包的现代化流
水生产线和周年化智能化种植设
施，年产菌菇1万多吨，生产销售20
多个菌菇品种。如今，永大人培育
的现代菌菇的品类远远超出人们的
想象，不仅有常见的香菇、金针菇、
木耳，也有餐桌新宠姬菇、杏鲍菇、
蟹味菇、白玉菇、绣珍菇等共20多
个品种，并自主研发、种植成功了灰
树花（舞茸）珍稀菌菇品种，企业的
不断进步着实让人们感受到永大菌
菇变化无穷超人魅力。

三是合作经营创新牌。其“公
司+农户+合作社”的经营模式创新
独特，即“公司生产菌包、农户培育
食用菌、公司回收并销售食用菌”，
有力带动了农户增收。这一模式带
动周边300多农民先后加入食用菌
种植，农户年收入均在 20 万元以
上，走出一条合作共赢、扶持农民增
收的良性发展新路子。

四是综合利用节能牌。重在围
绕秸秆、树枝综合利用做好绿色发
展大文章。这些年来宝山区80%的
稻秸秆以及绿化修剪树枝充分利用
制作食用菌基质，年综合利用量达
3万吨以上。更让黄国标感到欣慰
的是，尽管2022年疫情防控形势极
为严峻，但永大不负重托，不仅超额
完成宝山区80%的稻草回收任务，
为宝山区天蓝水绿，生态循环作出
贡献，因此，荣幸地被上海市发改委
列入“上海首批资源循环利用企业
名单”。

五是现代冷链物流牌。这些年
永大菌菇无疑已成为市民餐桌上的
美食新宠。由永大菌业搭建的快捷
冷链物流销售渠道，先后与大润发、
麦德龙、永辉、盒马、叮咚、美团、美
菜、海底捞、肯德基等商超、餐饮企
业合作，实现基地采摘后当天送达
的快捷配送。而历经大上海抗疫保
卫战历练的永大人想得更远，他们
与京东、沃尔玛、开市客等大品牌商
超携手合作，黄国标胸有成竹地表
示，永大未来快捷冷链物流销售渠
道将更宽广，品种更齐全。
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即将与疫情肆虐、起伏不定的2022年艰难告别，这位从八闽大地走来的福建永泰汉子，内心五味杂陈，那过往的360余个冰火两重天的日日

夜夜仿佛又在脑际闪现，内心无限感慨。

在人们的印象中，福建人的性格
中兼容着山的坚毅和海的奔放。那
首《爱拼才会赢》的闽南歌曲，入木三
分地刻画了八闽儿女的开拓创新精
神，而在黄国标身上再次印证了当代
新闽商与时俱进的性格特征。

1965年，黄国标出生于福建永
泰县一户普通农家。早年间，他还是
永泰县民政局一名干部。1986年，
福建兴起了轰轰烈烈的扶贫热潮，黄
国标被民政局选派为扶贫干部，进驻
贫困村，山区的贫困生活着实让年轻
扶贫干部为之惊讶，全村人均年收入
仅300元左右，如何让老百姓脱贫致

富，说得容易做起来难。那期间，政
府发动村民发展的种植和养殖业等
诸多扶贫项目，大多周期长而效果不
甚理想，唯有种菇的一些农户稳步发
展，真正挣到了钱，因此，发展菌菇种
植成了当时脱贫致富最有效的“短、
平、快”项目。也许黄国标自己也没
有料到，因为扶贫接触菌菇，认识食
用菌，从此，食用菌成了他孜孜以求、
终身追随的甜蜜事业。

食用菌种植作为“扶贫”项目让
许多贫困乡村脱贫致富，也助推了相
关的产业发展。1989年，永泰县扶
贫办、县科委联合创办了“永泰县富

民食用菌厂”，任命黄国标为厂长，从
此，年轻的掌门人以“菇”为媒，四处
拜师取经，在政府的直接领导下，富
民食用菌厂围绕“菇”精心做好产业
发展的大文章，邀请专家来永泰在全
县范围内举办多期的食用菌技术培
训班，助推永泰县的菌菇生产蓬勃发
展。黄国标乘势而上，引进技术、添
置设备生产菌种，供应机械设备、原
辅材料，大力发动群众种植香菇、木
耳、竹荪等食用菌，使当年的许多农
户因种植食用菌一跃成为“万元
户”。永泰县菌菇生产也成为远近闻
名的“食用菌之乡”。

一代“新闽商”半生“申江情”

从“菇”启航

“菇”入申城

虎年之初上海疫情来势之凶
猛，形势之严峻，是这座东方大都市
所始料未及的。面对这场汹涌漫卷
大上海的新冠疫情，黄国标积极调
整心态，果断决策，在地方政府和区
农业农村委等有关部门的支持下，
在封控管理、抗疫保供等诸多方面
做到措施得当、生产有序，在援疆援
滇等方面也做得有声有色，为此，荣
获市、区“抗疫先锋”、“扶贫之星”等
荣誉。

抗疫先锋，“菇”声嘹亮。在永
大抗疫前沿阵地，以黄国标为主帅
的生产领导小组火线诞生，党员、干
部全部坚守在一线岗位。严格实施
封闭式管理，厂区及时划分为4个
独立区域，严格分隔运行。所有员
工全部住厂，集中管理。雷厉风行
的军事化管理，协力同心，永大上下
无不凝聚成一个特别能战斗的坚强
集体。

黄国标调兵遣将有方，行兵布
阵有序，仅一天时间，将腾出仓库
合理分割为一间间宿舍，装修简易
吊顶；通电、通水、卫浴、通道一
步到位；床铺、棉被、草席等新添
置的生活设施一应俱全，全厂180
多名职工按照号令安营扎寨，安心
生活，有序生产。

转换角色，转型销售。疫情压
境的形势严酷地催化营销观念和销
售方式的急剧转变，黄国标和他的
营销团队快速实现了传统的产销对
接向现代网上团购的精彩转变，销
售品种也由单一菌菇扩展到蔬菜、
食品、肉类、食油、米面、生活调味品
等生活食用品，在疫情封控期间为
抗疫保供作出贡献。

严格防疫，柔情关怀。永大人
实施严格防控措施，及时做好抗原、
核酸检测工作，抗疫、生产井井有
条。封控之初，黄国标就在企业内
部设立外来送货人员和外出送货司
机的隔离区，隔断疫情传播的风险，
又及时为隔离区的永大员工送上被
服和慰问食品，送上家人般的关爱
和温暖。公司部分员工被封控隔离
返回公司时，黄国标率高管在门口
送红围巾热忱迎接，由衷欢迎他们
重返永大这个大家庭。疫情无情，
永大有爱，作为永大当家人的黄国
标对员工发自肺腑的关爱之情，无
疑是激励全体永大人凝聚力量、发
奋图强，战胜困难的精神动力。

“树欲静而风不止”。一次，检
测一区域突然出现阳性患者，瞬间
永大就像一台高速运转的机器戛然
而止，停摆14天。紧急时刻，电话
那头传来了区农业农村委领导的关
心关爱，鼓励他亡羊补牢、加强管
理、共克时艰。

上海抗疫保供军情火急，民以
食为天责任如山。作为永大抗疫保
供主帅的黄国标迎难而上，接受抗
疫保供任务。封控期间，每一批保
供任务数万份的保供物资需在三五
天内完成，要求公司保质保量，如期
把保供物资送达封控社区，永大集
团调动全国的基地优势，从辽宁、河
北、山东、陕西、河南、江苏、湖北、云
南、浙江、福建等地调回粮、油、米、
面、蔬菜、猪肉、禽蛋、生活调味品等
生活物资，按份装箱，突击配送，圆
满完成保供任务。

在抗疫保供的50多个日日夜
夜里，永大公司俨然成了小小不夜
城，日日车水马龙，夜夜灯火通
明，从抗疫保供总指挥到一线员
工，夜以继日，加工生产，配送保
供，他们以高质量、高速度运转的
姿态向人们展示了永大人不一样的
风采。

对于黄国标来说，抗疫保供的
50多个昼夜，那是一段刻骨铭心的
记忆。峥嵘岁月，甘苦自知。每当
完成保供任务卸下防护白大褂时，
浑身上下尽被汗水湿透了，而呕心
沥血的永大人硬是在艰难的环境中
冲出一片令世人称羡的新天地。在
抗疫保供的日子里，黄国标带领他
的团队足迹行遍数百个社区，配送
物资4553吨，为社区配送蔬菜、菌
菇等套餐46.8万份。更令人称道
的是所有的保供物资没发生一起质
量问题，赢得了市民赞誉不断的好
口碑。

一代“新闽商”，半生“申江情”。
在上海这片沃土上，黄国标以

自身奋发有为的创新励志实践，在
“第二故乡”一次次考核考验中，
他的成绩单都是亮眼的。

作为站立时代发展潮头的赶考
者，黄国标无疑是令人称羡的优等
生。新的一年来临之际，再整行装，
步履匆匆的他，踌躇满志地奔赴迎
接又一新考场。
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战地“菇”香
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兰花茄，这道让老松江人忘不
了的美味，相传，要追溯至元末明
初。该食材制作时，要选用松江北
门外菜花泾一带种出来的才算正
宗。

熟悉的人知道，一口“酱落苏”，
配一碗白米粥，这是地道的“松江吃
法”。小落苏，指的是兰花茄。拇指
般大小的茄子，用来腌制酱菜，吃起
来有股淡淡的兰花香——在一些地
道的松江农家菜餐馆，偶尔可以“遇
见”用兰花茄腌制的酱菜。爱吃这
一口的食客，通常对“腌法”有要求，
所以，别看只是一道“小菜”，对于当
地人来说，藏着深厚的生活情结。

很长一段时间，这道被“偏爱”的
地方美食只等待专门来寻它的食
客。如今，终于有望“重现”市场，在
规模化试种和推广中让更多人品尝。

留住舌尖记忆

史料说法见其珍贵。据清光绪
二年（1876 年）《华亭续志》记载：

“河洋浜落酥，味甘肉嫩，有紫、白两
种为贵，味甘肉嫩胜于客种，取其小
者鲜摘之，经活水而入甜酱内，遂为
菜品胜味”。2021年，上海第三次
农作物种质资源普查中，“兰花茄”
被纳入全市首批地方特色农作物种
质资源名单。

而这道舌尖上的美味记忆被
“顺利”留住，并不是那么容易，背后
是当地农业技术人员多年持续不断
地为“保护”它而做出的努力。

在位于松江区泖港镇的区农业
技术推广中心基地，有2亩露地栽
培的兰花茄，通常12月底至次年1
月间育苗，清明时节可以采收。基
地还免费向有需要的农户提供种
子，松江市面可见的兰花茄优质品
种基本都来自这里。

松江区农业技术推广中心高级
农艺师周光辉负责兰花茄提纯复壮
工作，他介绍：“在松江，农家种植历
史悠久，但通常以自繁自用为主，并
没有经过专业化提纯保种，一度导
致兰花茄品种种性退化明显。后
来，松江区农业相关领导意识到留
种的重要性，自2010年，由区农技
推广中心就为兰花茄开展专项种质
资源保护存留。”

“当时，我们在全区范围收集兰
花茄种子，发现在永丰街道仓桥、石
湖荡镇、叶榭镇有少量种植户。”周
光辉告诉记者，“如果种子质量不断
下降，可能会丧失特有典型性状；提
纯复壮的过程就是要让优秀基因资
源能够保留传承下去，同时，努力培
育出优良的新品种。”

周光辉说，兰花茄腌制后的口
感软而不酥、肉脆可口，中间像咸蛋
黄油一般，很适合作为酱菜佐餐。

但因为兰花茄质地比普通茄子硬，
一般不做熟菜、炒菜。“经过系统性
选育，从2013年开始，兰花茄的长
相、颜色等纯度表现比刚收集时已
经提高了很多，品种特性基本稳定
下来，2014年通过了上海市品种审
定委员会认定。”

为规模化量产打下基础

据原松江县农业志记载，1979
年上海市食品公司曾委托松江酱菜
厂加工900担松江兰花酱小茄远销
日本，颇受欢迎，兰花酱小茄也一度
成为松江名特产之一。不过，作为
产品的美食工艺并没有被保留下
来，如今，仍然只有在习惯亲自制作
兰花茄酱菜的家庭才能常吃到这样
的味道。

松江区农业技术推广中心研究
员姚麒麟说，制作兰花茄酱菜的手
艺多是从老一辈传下来的，成为一
种生活习惯可以延续几十年。“制作
时，要选个头大小差不多的，洗干净
后用盐反复揉搓，茄子变软，用石块
压在上面，腌制四五个小时，放入豆
瓣酱中，然后再在阳光下晒五六天，
腌制的酱料、糖和盐的把握都有讲
究。腌好后的酱菜放在缸里或冷藏
在冰箱，一年也不会变质。”

随着生活方式改变，老一辈自
制酱菜的生活习惯并不容易传下
来，很多松江人对兰花茄的标准化

开发、利用抱有期待，参与保种的农
技人员也始终相信，每年持续进行
的提纯复壮工作将为标准化、规模
化的开发利用打下良好基础。

今年，关于“兰花茄”的上海市
地方特色农作物种质资源保护工作
方案制定被提上议事日程。按照规
划，为兰花茄修建有一个占地5亩
的种质资源保护圃，制定出更为精
细化的提纯复壮技术方案，不断提
高其商品性特征。这个种质资源保

护圃落地在一家高标准蔬菜基地，
由区农技推广中心提供技术支持，
配套规范化栽培和病虫害防治技术
规程，为规模化量产上市做好了准
备。

“兰花茄种植有讲究，只能以露
地栽培为主，如果进入大棚很难结
果。”周光辉说，“我们计划在种质资
源保护圃的兰花茄，采用循环选择
繁育法，通过筛选、提纯复壮，提纯
兰花且种子纯度达95%以上。”

一口“酱落苏”品出“老松江”味道

奉贤奉贤““美谷美谷22号号””助力粮食生产从助力粮食生产从““卖稻谷卖稻谷””到到““卖大米卖大米””
□记者 陈祈

11月末，记者来到位于奉贤区
青村镇南星村的一处水稻田边，尽
管已是秋末冬初，但仍有收割机在
田间作业，在机器轰鸣声中，稻谷很
快就装满运输车辆，准备前往加工
场所。这片稻田由上海惠群蔬菜种
植专业合作社承包，“今年气温较
高，所以水稻收割一直能持续到现
在，目前剩下的是几十亩‘美谷 2
号’。”合作社负责人朱剑华表示。

朱剑华口中的“美谷2号”，是
奉贤区首个拥有自主知识产权的优
质水稻品种，“美谷”，即美味的稻

谷，又契合奉贤区打造“东方美谷”
的美好寓意。“美谷2号”是中晚熟水
稻品种，于2021年7月率先通过审
定，收割时间一般在10月下旬到11
月中旬，只是今年气温较高，所以一
些合作社还有部分水稻仍待收割。

在11月25日举行的2022年上
海地产优质中晚熟大米品鉴评优活
动上，来自奉贤的上海谷满香粮食
种植专业合作社和上海沐恩农业专
业合作社分别获得银奖和铜奖，而
这两家参评的水稻品种便是“美谷2
号”，那“美谷2号”有何优势能够获
得品鉴现场专家的认可与市民的喜
爱呢？据奉贤区农技中心工作人员

介绍，“美谷2号”株高适中，不到1
米，今年亩产在570公斤左右，在优
质稻中产量较高，此外，该品种稻穗
结实率和出米率高，整精米率在70%
左右，“也就是说同样分量的稻谷，

‘美谷2号’脱粒后就要重一点。”
除了上述的优势，记者在与朱

剑华和上海谷满香粮食种植专业合
作社理事长陈嶔崎的交谈中，都提到
其优秀的抗倒伏性和抗病性，这也是
他们都在今年大幅扩大“美谷2号”
种植面积的一个重要原因。

如果说优秀的抗倒伏性和抗病
性是“美谷2号”的一大优势，那么
其出色的口感更是它能够受到专家

认可、市民喜爱和市场欢迎的一大
“法宝”。“去年我们试种了50多亩，
出产的大米口感不错，很快就卖完
了，所以今年我们把种植面积扩大
到300亩。”朱剑华告诉记者，“今年
已经卖出100多亩近35吨，而单价
可以达到每斤5到6元。”

在前不久由奉贤区农业农村委
组织的一场稻米收割亲子体验活动
中，记者就在现场品尝了“美谷 2
号”。现场，几台煮着“美谷2号”大
米的电饭煲打开瞬间，米饭的香味四
溢，电饭煲内的大米油润光亮，颗粒
晶莹饱满，入口之后，米饭软糯可口，
柔滑有弹性，米香十足，孩子们吃完

一碗后纷纷都喊着添饭，这也让记者
亲身感受到了其出色的口感。今年
中国农民丰收节上海主会场在奉贤
区庄行镇浦秀村举办，“美谷2号”作
为奉贤地产大米，成为重要的展示产
品，现场，“美谷2号”煮成的米饭，获
得了参会人员的一致称赞。

2022年，奉贤区水稻种植面积
超过17万亩，过去，奉贤一直缺少
属于自己的水稻品种，而如今，以

“美谷2号”为代表的拥有自主知识
产权的优质水稻品种将推动奉贤粮
食生产从“卖稻谷”向“卖大米”转
变，带动更多农户增产增收，为乡村
振兴作出贡献。


