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到2020年，“松林牌”松江大米绿色食品认证率达到60%以上；松林猪肉绿色食品认证率达到30%以上

提速绿色食品认证率，底气从何而来？

□记者 黄粉扣

2020绿色认证：
“松江”大米60%以上
“松林”猪肉30%以上

这是一间不大，但收拾得非常
整洁的普通办公室，上海松林工贸
有限公司董事长王龙钦拿起手中正
在阅读的材料对记者说：“这是新近
推出的《上海市都市现代绿色农业
发展三年行动计划（2018-2020年）
（征求意见稿）》，我们正按照《意见
稿》提出的要求，根据种养结合家庭
农场实际情况，研究制定2018年绿
色食品认证申报数。”

据了解，目前，松林种养结合家
庭农场已达81家，水稻种植面积达
12000亩，其中，优质品种种植面积
达 7590 亩；公司拥有 4 个大型种猪
场，饲养生产母猪 6000 头，年提供
苗猪达15万头，种养结合家庭农场
年上市商品猪可达12万头，是上海
市最大的生猪繁育基地。

“2018 年，我们打算在现有‘松
林牌’松江大米绿色食品认证率
3.5%的基础上，正式开启提升绿色
食品认证模式，培育一批知名度、美
誉度和市场竞争力强的农产品知名
品牌，为松林产品升级换代、提质增
效，夯实生产基础。”王龙钦进一步
介绍说，《意见稿》提出的任务是到
2020年，地产农产品的绿色食品认
证率达到20%。“而松林公司的目标
是力争到2020年，‘松林牌’松江大
米绿色食品认证率达到 60%以上；
松林猪肉绿色食品认证率达到30%
以上。”

“制定这样一个高目标，松林的
底气从何而来?”

“我们的底气源自松林产品品

质。”
采用优质水源浇灌、施用猪场

有机肥的沪上唯一稻米类地理标志
保护产品“松林牌”松江大米，产于
黄浦江上游水质保护区沿岸，具有
水净、地净、空气净生长环境优势。
自2008年以来，松林公司坚持要求
种养结合家庭农场，每年两次利用
经过半年发酵的猪场有机肥浇灌粮
田，若种植优质品种，则农田必须连
续施用猪场有机肥四年以上。“松林
牌”松江大米的主栽品种“松早香1
号”和“松香粳1018”，是松江区农技
中心自主繁育的优质水稻品种，并
获有知识产权专利。2014年，“松早
香1号”通过审定；今年7月，“松香
粳 1018”也通过上海市农作物品种
审定委员会审定。“松林牌”松江大
米香味浓郁，营养丰富，米饭晶莹如
玉，食之清新可口，黏而不腻，熬粥
更是凝头十足。经农业部稻米及制
品质量监督检测中心检测，糙米率、
精米率、整精米率、胶稠度、蛋白质
含量等5项指标均达到国家一级优
质米品质标准。自2014年起，该品
种已连续两年在市区域性试验中夺
冠。去年，在市农技推广中心举办
的早熟优质大米评审活动中，“松早
香1号”荣获一等奖。今年10月，在
由上海市国庆新大米产加销联盟
（筹）、上海市农业旅游经济协会、东
方城乡报主办的上海新大米品鉴活
动中，“松林牌”松江大米又以较高
的票数遥遥领先。日前，在市农委
举行的 2017 年上海地产优质大米
品鉴评优活动中，经过11位中外稻
米专家和百名市民代表“全覆盖盲
评”，“松林牌”松江大米松香粳1018
荣获银奖。

田园养殖，良种好料，全程冷链
……多年来，松林公司着力构筑生
猪生态全产业链，精心打造安全、卫

生、优质的“美味猪肉”。2011年，该
公司耗资2000万元，从荷兰引进一
批国际著名的优良种猪“托佩克”。
该猪种具有耐热、抗病，猪肉口感
好，适合亚洲人的口味，产出的五花
肉特别嫩、鲜。松林公司从引进种
猪开始，育种、饲养、屠宰、加工，直
至销售，全过程实行全面的质量监
控。该公司建立严密的肉猪上市溯
源系统，每头松林猪都有自己的身
份证——信息追溯码。从母猪配种
开始就建立档案，通过这电子“小耳
标”上的号码就可以实现产品生产
全程追踪，确保产品安全、卫生、优
质。该公司还投资1.3亿元，引进荷
兰 MPS 国际先进的屠宰工艺和设
备，建立一座采用现代化生猪屠宰
工艺和设备、每小时可屠宰400头、
年屠宰加工能力达100万头的大型
规模化肉类加工企业——上海松林
肉食品有限公司。为了确保肉制品
质量，防止产品交叉污染，该公司屠
宰车间及分割包装车间采用单层水
平布置，并严格区分为非清洁区、半
清洁区和清洁区三个区域。屠宰工
艺采用流水作业线，用传送链带和
吊轨移动屠畜和胴体，减轻劳动强
度，减少污染机会，保证肉品质量。
经过十多年的不懈努力，“松林牌”
猪肉已成为消费者心目中的猪肉品
牌产品，不仅连续多年被评为上海
市名牌产品、上海市著名商标等荣
誉称号，2017年还获得第十八届中
国绿色食品博览会金奖。

品牌化建设是一项艰巨而复杂
的系统工程，它不仅需要企业以过
硬的产品质量作为支撑，而且还要
有完善的系统化管理为保证，才能
逐渐在广阔的市郊大地竖起旗帜。

“确实如此，提交绿色食品认证
申请后，还有大量的基础工作要
做。”王龙钦详细介绍说，生产绿色
食品，“优良生态环境”是前提，所用
农药和肥料皆不能超出农业部颁布
的使用准则的范围。所以，松林公
司根据认证标准，为提交认证申请
的“松林牌”松江大米专设一套种植
标准，让绿色食品认证标准精准到
田；进一步完善生产档案，建立严格
的抽查、审核和种植制度，对申报绿
色食品认证的农产品实施生产、加
工全过程的质量控制，以确保“松林
牌”松江大米的品质。

从“卖稻谷”到“卖大米”再到
“卖品牌”，品牌化是传统农业向都
市现代绿色农业发展的必由之路。
王龙钦表示，将围绕“扎实推进上海
都市现代绿色农业发展”这一主旨，
根据市农委、区农委提出的要求，进
一步发挥松江地产农产品的生态优
势，不断夯实“松江大米”的生产基

础，“未来，我们的目标是‘松江大
米’绿色食品认证全覆盖。”

全国首批、上海首家
松林牌田园鲜猪肉

有望获得无抗认证品牌

如果说“松江”大米、“松林”猪
肉绿色食品认证尚处于春播、夏管
阶段，那么，松林生猪的无抗认证已
步入金秋收获季节。确切地说，松林
牌田园鲜猪肉获得全国首批、上海首
家无抗认证品牌猪肉仅一步之遥。

多年来，松林公司在精心构筑
种猪繁育、饲料加工、肉猪养殖、加
工销售为一体的生猪生态产业链的
过程中，独创“田园式”养殖模式，致
力打造种养结合、生态循环、环境优
美的田园生态系统。目前，松林猪
都是由一个个家庭农场主代养，采
取种养结合的模式，一片粮田+一座
小型养猪场，畜禽粪便都转化成有
机肥，输送到周边农田中去，变废为
宝、低碳循坏。这些猪就像生活在
一个个低密度的“田间别墅”里，生
态环境好，身体也更健康。

在生猪养殖中，松林公司坚持
“做一名不使用抗生素和激素的实
践者和倡导者”，实施无抗养殖技
术。为了确保“松林猪肉”又好吃、
又安全。该公司选取天然优质原料
作为喂养的饲料，拒绝使用一切有
害添加剂。同时，根据生猪不同生
理阶段的营养需求，配置 5 种不同
营养成分的饲料。在生猪饲养过程
中用中药萃取物替代抗生素，使松
林产品成为美味可口的生态猪肉。

“我们严格按照世界卫生组织要求：
对健康动物食粮中不添加抗生素。”
王龙钦介绍，目前，松林公司采用益
生菌发酵技术促进粗饲料的快速转
化，以提高消化利用率，利用发酵产
生的菌体蛋白、酶、氨基酸和一些小
肽等进一步加强动物机体的免疫功
能，促进生猪营养吸收，改善猪肉的
风味和营养。

据介绍，益生菌发酵饲料是指
在人为可控的条件下，以植物性农
副产品为主要原料，通过一种或多
种有益复合微生物的发酵作用，使
饲料中富含更多的活性益生菌菌
体、有益代谢产物、有机酸和可溶性
多肽等小分子物质，同时消除饲料
中的部分抗营养因子，起到促进生
长、维持动物健康的作用，是一种无

毒害作用的生物饲料。
实施无抗养殖，前提是猪要健

康。近年来，松林公司为每个家庭
农场投入18万元，安装J.S.MRM分
子共振水处理系统，对猪的饮用水
进行净化处理，提高活化水质。同
时，引进世界一流养殖环境控制设
备——生物防疫水离子雾化系统，
净化空气环境，让猪在最舒适的环
境中生长。

从严格意义上来说，无抗畜产
品，不等同于无抗养殖。据相关资
料显示，无抗畜产品的实现方法有
两种：一是不使用抗生素；二是在使
用抗生素生产后，在产品销售时不
含有抗生素。而“松林牌”猪肉则是
真正意义上的无抗养殖，不仅严格
的无抗养殖标准贯穿于松林生猪养
殖的全过程，而且屠宰环节也采用
先进的冷却排酸工艺。每次屠宰
前，先将生猪静养6小时，10小时空
腹清肠，而先进的流水线也注重减
少生猪的应激反应，否则生猪会因
为紧张而分泌毒素在猪肉里。宰杀
后，冷却排酸工艺采用在0℃冷却间
冷却18小时。其后续加工、流通和
销售过程中始终保持在0℃－4℃摄
氏度这个温度范围内，使其肌肉蛋
白质正常降解，肌肉排酸软化，嫩度
明显提高，有利于人体的消化吸收，
肉品在健康、安全、营养、卫生等方
面具有明显优点。

目前，松林牌田园鲜猪肉已通
过无抗认证品牌猪肉初步检测，预
计今年12月底就可获得认证证书。

其实，一头无抗猪的养成，不仅
会增加企业的管理难度，而且会影
响企业的经济效益。“实施无抗养
殖，每批生猪饲养周期要延长 1 个
星期，对公司来说可能会带来损失
好几百万元（以一年出栏15万头生
猪计算，增加成本约达五六百万
元），但从公司产品品牌、品质长远
考虑，这笔账完全划算。”王龙钦表
示，从公司成立的第一天起，松林人
就立志要卖上海最好吃、最安全的
猪肉，打造生猪全产业链的百年老
店。

“新时代要有新气象，更要有新
作为。”松林人又开始了传承“工匠
精神”，打造“百年品牌”的新征程。
据悉，明年，该公司计划在东北三省
建立万亩以上绿色食品原材料生产
基地，进一步完善生猪生态全产业
链。

在前不久举行的上海市政府新闻发布会上，市委农办、

市农委主任张国坤表示，上海在推进农业供给侧结构性改

革中，将重点调整“三品一标”的结构。“未来，我们的目标是

提高绿色、有机农产品在整个认证中的比重。”

新近推出的《上海市都市现代绿色农业发展三年行动

计划（2018-2020年）（征求意见稿）》中，也再次强调提升

绿色食品认证率：到2020年，地产农产品的绿色食品认证

率达到20%。强化认证管理，培育绿色优质品牌。在“乡

村振兴战略”实施中，提升农产品品牌影响力、号召力和竞

争力，推进都市现代农业“绿色”升级，已在全市上下形成共

识，并正在付诸行动。

日前，记者走进上海农业产业化重点龙头企业——上

海松林工贸有限公司一探究竟。

■■种养结合家庭农场全景种养结合家庭农场全景

■■屠宰车间屠宰车间
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