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目前，这一问题已经引起当地高度重
视。4月中旬，发现不少区域已经开始行
动，查处“餐厨垃圾猪”饲养点。在陈台子排
水河荣华桥附近的养猪点，有公安、综合执
法、环卫等部门的车辆停靠，挖土机、卡车等
正在将垃圾清走；在外环线津霸桥附近，多
个养猪点已经清理完毕。但仍有一些区域，
养猪户仍照常养殖。

养殖点绕城分布
有的在清理中“幸存”

在天津市外环线以外陈台子排水河荣
华桥附近，有一个饲养“餐厨垃圾猪”、提取

“地沟油”的集中地。
走进一间养猪场，发现养猪场大致分为

三个区域：一个是餐厨垃圾加工区域。半露
天的棚子里是简易土炉和烟囱，炉子上架
着一口大黑锅，里面有半锅餐厨垃圾正在
嘟嘟冒泡，旁边用塑料布蒙着几个大油
桶；一个是养猪区域，大棚里是用砖头砌
成的猪圈，几头肥猪正在进食；一个是居
住区域，一座简易的砖砌房屋，与养猪场一
墙之隔。

棚屋区外面，几辆拉泔水的小型货车停
在旁边，车辆油渍斑斑，每辆车上面有四到
八个蓝色大桶。纸箱、塑料袋或者其他看不
出原材料的各色垃圾在棚屋旁边堆积，有的
已被油渍污染。

附近的村民介绍，这里的养猪场已经存
在很多年，都是从外面拉来餐厨垃圾喂猪。

顺着天津市外环线往前走，在天津中心
城区东部外环线外，也有一处相对较大的

“餐厨垃圾猪”养殖点，一辆小型卡车上面有
几个拉泔水的塑料桶，旁边分布着数十个油
桶。知情人介绍，这可能是从餐厨垃圾中提
取出的油脂，会有专门的人过来收。

在滨海新区中塘镇附近，有一个规模较
大的“餐厨垃圾猪”养殖聚集区域。一位来
自东北的养猪户说，他在这里养猪已经十多
年了。这里聚集了十多家养猪场，每个养猪
场都有一两百头猪，地是租周边村民的，一
个养猪场的土地租金每年8000元。

当地不收
“都卖别的地方了”

类似的几十家养殖点，无一例外卫生状
况都非常差。一些养殖户把长时间放置的
餐厨垃圾直接喂猪，一些塑料袋、餐巾纸都
来不及挑出来。

专家介绍，因为“餐厨垃圾猪”所吃的剩
菜里可能含有各类病体，病原寄生在猪的体
内繁衍，猪的发病率比正常饲养的猪要高很
多。人吃了这样的猪肉患病风险很大。

中塘镇的养猪户介绍，吃泔水的猪肉肥
膘厚，比一般正规化饲养的猪要大得多，能
够长到400多斤。“这些猪天津本地不收，也
不允许出售，我们都卖到别的地方了。”

与此同时，“餐厨垃圾猪”养殖也带来环
境污染。“餐厨垃圾猪”养殖设施非常简陋，
污水和固废垃圾大都直接向外排放，给周边
水土环境造成污染，有的养殖点甚至直接把
猪粪露天堆积在猪舍旁边。养殖户收集饭
店、宾馆的泔水的时候，多数也被要求义务
打扫卫生或者清扫垃圾，这些垃圾往往会被
他们随意丢弃在养殖点附近。

另外，“餐厨垃圾猪”养殖还会导致“地
沟油”问题的产生，给百姓餐桌安全带来重
大隐患。一位养猪户介绍，他们把泔水拉过
来后要把表面的油脂收集一下。在多处“餐
厨垃圾猪”养殖点，都可以看到有装满“地沟
油”的油桶存在，有些养猪户还用塑料布加
以遮盖，防止被外人看到。

餐厨垃圾管理失控
养殖游离于监管之外

“餐厨垃圾猪”养殖点的存在，与餐厨垃
圾管理失控密切相关。

早在2010年，国务院办公厅就下发了
《关于加强地沟油整治和餐厨废弃物管理的
意见》，禁止将餐厨废弃物交给未经相关部
门许可或备案的餐厨废弃物收运、处置单位
或个人处理，不得用未经无害化处理的餐厨
废弃物喂养畜禽。

在天津，《天津市生活废弃物管理规定》
《天津市餐饮废弃物管理实施细则》等文件
也明确，禁止将餐饮废弃物作为畜禽饲料，
禁止将餐饮废弃物交由未取得生活废弃物
经营性收集、运输、处置服务许可证的单位
进行收集、运输、处置。

“‘餐厨垃圾猪’的存在，意味着餐厨垃
圾管理失控，收集、运输、喂养等一系列管理
的失守。”天津一家大型养猪场的负责人说。

多位养猪户介绍，除了有时会领取免费
药物外，他们跟政府管理部门再无联系，没有
人管他们收运、储存、使用餐厨垃圾，也没人管
他们怎么养猪，甚至不存在出栏检验检疫等。

一些养猪户与监管部门打起“游击战”，
客观上也增加了监管难度。一位养猪户介
绍说，他们这些年基本上在天津多个区域来
回转圈，一个地方查了就转移，查完还可以
再回来。

专家和业内人士建议，要解决“餐厨垃圾
猪”问题，必须采取“一揽子”措施加以解决。
市容、畜牧、食药、环保等政府管理部门应强化
监管，开展联合执法，深入基层开展整治清理
专项行动，形成高压态势。尤其要做好区域
交界地区的管理工作，防止养殖点“打游击”。

同时，要切实管理好餐厨垃圾，把餐厨
垃圾处理作为整治饲养“泔水猪”的关键之
举。建议将监管重点放在产生餐厨垃圾餐
饮服务单位，严格落实相关法律法规，确保
餐饮服务单位按规定向有关部门申报餐厨
垃圾的种类和产生量，让有资质的单位收
运、处置。 翟永冠

“餐厨垃圾养猪”现象如何破解？

“舌尖谣言”屡辟屡传，如何织密免疫网？

病毒式传播为哪般？

据调查，虽然一些诸如“2016年朋友圈
热门谣言，2017年不要再传了”此类辟谣文
章也有较高关注度，但与此同时，一些旧谣
言改头换面后重新传播，动辄“10万＋”“刷
爆朋友圈”，仍然引起很多人的焦虑。

为何一些谣言“屡辟屡传”？中国农业
大学教授罗云波指出，一方面是由于辟谣
主体公信力不高、专家声音缺失，另一方面
也归因于一些民众科学素养不高，更容易
接受负面信息。此外，一些人受利益驱动，
对造谣传谣乐此不疲，也导致谣言“屡辟不
止”。

低成本造谣、高成本辟谣，是谣言传播
的特点。专家指出，网上谣言不过几句话、
一张图、一段视频，但一旦传播开来则呈现

“病毒式”“裂变式”趋势，一方面对行业带
来巨大损失，另一方面也对老百姓正常生
活产生了较大负面影响，甚至给社会带来
恐慌情绪。比如“面条洗出胶不能吃”等谣
言的传播，势必冲击面条生产企业，而“塑
料紫菜”谣言则会伤及菜农的元气，同时给
相关替代产品生产者带来利益。

朋友圈“爆文”须甄别

专家指出，食品安全谣言借助新媒体平
台传播快捷、广泛，造谣者善于利用受众心
理造势、借势，导致食品谣言不断翻新。与
此同时，随着新技术的发展，从微信文章到
短视频，谣言传播渠道和方式也在不断更
新。

在小道消息面前，“宁可信其有，不可信
其无”是不少人的心理；一次善意的转发，往
往无意间成为谣言传播的推手。究其原因，
对食品信息缺乏及时的科学解释，以及信息
的不对称，为谣言的肆虐提供了土壤。

专家呼吁公众警惕朋友圈中的不实消
息，关注权威机构的信息发布，避免自身利
益受到损害。清华大学健康传播研究所副
所长苏婧指出，公众在面对食品信息时，应
多想、多听、多看、多问，学会利用官方公布
的信息查询渠道求证，避免为谣言所伤。

“五位一体”织密免疫网

“辟谣力度越大，谣言舆论场的净化速
度就越快。加大打击谣言的威慑力，用足够
的速度和精准度去辟谣，需要社会各界力量

共同参与。”食品安全博士钟凯说。
国家食品药品监督管理总局新闻宣传

司司长颜江瑛强调，食药监总局推动建立社
会多元主体共治谣言的长效机制，让政府部
门、专业机构人士、相关企业、新闻媒体和公
众形成合力，“五位一体”击碎谣言，共同织
密甄别、抵制谣言的免疫网。

信息公开是遏制谣言传播的利器。据
了解，食药监总局近年来不断加大信息公开
力度，增加重点信息展示强度，强化信息查
询服务功能。食品药品安全抽检信息现已
做到“周周抽检、周周公开”。

苏婧指出，在应对谣言上，企业作为食

品谣言的直接受害者，应积极主动开展科
普，尽量将谣言传播的影响降至最低。同时
还要拿起法律武器进行维权，坚决维护自身
合法权益，让造谣者付出代价。

中国社会科学院法学研究所法治战略
研究部主任李忠指出，制造、传播谣言违法
成本低、维权成本高，导致对造谣传谣行为
的处罚力度和对谣言对象造成的损失不相
匹配。专家指出，在法律层面上，要加大对
食品谣言制造、传播者的处罚、追责力度，对
造谣情节严重的，要坚决打击，追究其刑事
责任，起到震慑作用，使食品谣言无处遁
形。 陈聪

“餐厨垃圾猪”也被称为“泔水猪”，是指利用餐厨垃圾饲喂的猪。餐厨剩饭剩

菜和垃圾未经无害化处理，直接收集喂猪，容易传播疫病，也会对周边环境产生恶

劣影响。有媒体发现，围绕天津城市周边有多处“餐厨垃圾猪”饲养点。

“紫菜是塑料做的”“紫菜嚼不烂别吃了”……今年年初刷爆朋友圈的“塑料紫

菜”视频，引发一轮“塑料紫菜”风波。从“速成鸡”“激素鸭”到“浑身是虫的皮皮

虾”，“舌尖上的谣言”千变万化、耸人听闻，造谣者乐此不疲，消费者却如入迷阵。

舌尖谣言泛滥成灾，很大程度上源于造谣传谣者利用潜在的食品安全风险蓄意编

造、偷换概念，而消费者又缺乏科学判断。专家指出，粉碎“舌尖上的谣言”，需要

系统治理、综合施策，不能用“头痛医头、脚痛医脚”的老套路。


