
培育壮苗 健壮的苗子是提高成活率的基

础
!

苗子要求茎粗
"

叶绿
"

子叶平展
!

不带

帽出土
#

尤其茎粗对成活率影响较大
!

要尽

量使砧木和接穗的茎粗一致
$

合理控制湿度 西葫芦嫁接后的前
!

天
!

湿度应控制在
"#!$"%&

$

要求嫁接后浇透水
!

四周密封严实
!

防止冷风进入
$

'

天后伤口

基本愈合
!

可适当降低空气湿度
!

一般一天

通风两次
!

以后逐步延长通风时间
!

并根据

情况及时撤去遮阳网和拱棚
!

使苗子逐渐适

应外界环境
$

合理控制温度 当苗子适合嫁接时
!

要

选在晴天及时嫁接
!

嫁接时要选用高遮光率

的遮阳网进行遮光
!

使嫁接棚内保持一定的

温度
!

防止因温度过高或过低而造成高温灼

苗和伤口失水
!

影响嫁接成活率
$

苗子管理过程 应防止土壤的湿度过大而

发生猝倒病
!

在嫁接苗时要在所浇的水中加

入多菌灵或甲基托布津等杀菌剂
!

浇足底水
!

一般在整个愈合期不再浇水
!

以免浇水过勤
!

影响伤口的愈合
$

刘洋

西葫芦如何嫁接

育苗特点 种子发芽出土后
!

最好能使

苗床白天保持在
()"$(*"

左右
!

夜温保持

在
+,"

左右为好
$

定植及密度 茄子定植以地温稳定为宜
!

有保护设施可适当提前其定植密度
!

早熟品

种行距
*)$#)

厘米
!

中
%

晚熟品种行距
#)$

,)

厘米
-

株距
.)$*)

厘米
$

田间管理 由于茄子的生育期长
!

对肥

水的要求较高
!

浇水的原则是先控后促
$

一

般在门茄坐果前要控制浇水
!

定植后的缓苗

水必要时适当轻浇
!

浇后即中耕
!

进行蹲苗
$

一般须
.$*

天浇一次水
!

使土壤相对湿度保

持
%)!

左右
!

茄子喜肥
!

前期攻秧保果很重

要
!

缓苗后结合中耕顺沟每亩施入干粪
+)))

公斤左右
!

在对茄四门斗膨大期
-

各追稀粪或

氮素一次
$

随着果实的采收
-

可将植株下部的

老叶
"

黄叶
"

病叶摘除
$

果实采收留种 早熟品种定植后
!

经

.)$*)

天左右可开始采收
!

中熟品种定植后
!

经
*)$/)

天左右采收
&

晚熟品种定植后
!

经

/)$,)

天左右采收
$

采收的频率增加
!

可以

增加产量
$

马韶芳

!

实用技术
"

种植大棚茄子四要诀

辅助原料

配方中麦麸
%

米糠等要适当减少
!

能不

用尽量不用
!

石灰的用量要适当增加
!

以提

高培养料的
0#

值
!

培养料的含水量一般要

偏少些
!

比其他季节栽培料的水要少
*1

左

右
!

以上要求都是为了加强培养料抵抗杂菌

污染的能力
$

拌料装袋

在高温季节
!

使用菌袋的规格最好比其

他季节要小些
!

使食用菌菌丝尽快长满
!

以

减少袋料污染
$

不同食用菌分别按其配方将

培养料混合后加水拌匀
!

石膏粉
%

过磷酸钙

等要与干培养料搅拌
!

拌匀后再加水搅拌
&

尿素等应溶于水中再与主料搅拌
$

搅拌好的

培养料应马上装袋
!

在天气较热时装袋
!

一

般要求从开始装袋到装锅灭菌
!

不能超过
*

小时
!

否则培养料易发酸变臭
!

使菌丝不吃

料而造成栽培失败
$

灭菌

灭菌关键是保证培养料袋之间有一定的

空隙
!

以利于灶内空气流通
!

使灶内温度均

匀
$

常压灭菌开始时要用旺火猛烧
!

在
($.

个小时之内使灶内温度上升到
+))"

!

如果

过长时间温度升不上去
!

袋料就会发酸发臭
&

温度达
+))"

时用中火维持
%$+(

小时
!

中间

不能降温
&

最后用旺火猛烧一会儿再停火
$!

灭菌锅在中途加水最好是加热水
!

搬运菌袋

时要趁菌袋温度在
/)"

左右开始搬运
!

对杂

菌感染有效控制
$

接种

夏天气候炎热多湿
!

到处都有杂菌虫类
$

接种的环境要清洁卫生
!

并进行消毒和杀虫

处理
!

对接种房
2

箱
3

进行密封灭菌处理
!

所

有工具要严格消毒
$

夏天温度高
!

要避开高

温接种
!

一般选择夜间接种
!

速度要快
!

菌

种用量要比其他季节适当多些
!

接种的菌袋

及时摆到棚内发菌
$

发菌管理

发菌管理的技术关键是合理排放堆码菌

袋
!

适时推行倒袋翻堆和通气增氧
!

控制好

发菌温度和环境温度等
$

当气温超过
4)"

时
!

菌袋必须贴地单层平铺散放
!

发菌地要

加强遮荫
!

加大通风散热的力度
!

必要时可

泼洒凉水促使降温
!

将料袋内部温度严格控

制在
44"

以下
$

随着菌丝不断生长
!

菌温度

会随之上升
!

因而
!

要特别加强对袋堆内层

温度的检查
$

必须牢记
!

只要菌袋尚未培养

成功
!

进入出茹管理
!

都要防止烧菌现象发

生
$

夏季栽培特别要加强对害虫
2

主要是菌

螨
%

菌蝇
3

的防范措施
!

每隔
.$#

天对菌袋

周围环境喷施
()))

倍乳油类农药溶液
!

如高

效氯氰菊酯
%

敌杀死等
!

可收到明显的防虫
%

驱虫
%

杀虫效果
$

在白天和晚上全部敞开大

棚两头及中间两旁薄膜
!

让冷温空气直接袭

击菌袋
!

每天中午用井水向顶棚薄膜内外
%

棚内空间
%

地面喷一次
!

以减低袋温
!

人工

拉大温差
!

促使菌蕾形成
!

当菌丝长满发透
!

手按菌袋硬挺结实
%

富有弹性
!

菌丝表面有

淡黄色水珠分泌或出现团粒状的原基时
!

就

要出菇
$

出菇管理

夏季及早秋出菇
!

要在每层菌袋之间用

竹竿隔开
!

以防袋层之间升温烧袋
!

造成下

潮菇不出或细菌性病毒污染
$

喷水时间为上

午
+)

时和下午
.

时各
+

次
!

随着菇体的发育

长大
!

对氧气和水分的要求也俱增
!

喷水量

要由小到大
!

通风口敞开度也应由
+5.

到全

部揭开
!

且要日夜通风
$

通风和喷水管理要

机动灵活
!

雨天
%

雾天应加大通风
%

少喷水
!

以促进菇体迅速发育
&

若遇到刮风天气
!

要

多喷水
!

保持湿度
!

并适当关闭或减小迎风

的通风口
!

防止菇体失水过快干枯
!

喷水后

千万不能关闭通风口
!

防止菇体吸水后缺氧
!

造成小菇发黄死亡
$

特别注意
'

喷水后立即

关闭通风口是造成黄菇
%

死菇祸手之一
$

总

之
!

整个长菇阶段
!

棚内要有良好的湿度环

境
!

要保持空气新鲜
$

甘科

夏季高温期如何种蘑菇
高温季节对食用菌种植的生产要求特别严格

!

要在高温季节栽培好

蘑菇
!

需要把握好以下技术环节
"

上海市农业技术推广服务中心协办
&

"#$%&'&$#

星期四 责任编辑 常乐 农技推广
&('

面
!

向
!

郊
!

区 服
!

务
!

农
!

业 做
!

农
!

民
!

的
!

朋
!

友

!

蔬菜病虫害诊断与防治
"

夏季高温 夏季高温是造成蔬菜落花果

的罪魁祸首
$

在越夏大棚蔬菜种植中
!

4("

以上的高温是经常出现的
$

过高的温度能严

重影响蔬菜的花芽分化
!

温度过高使得花粉

与柱头的黏着性降低
!

同时影响着花粉的发

芽率以及花粉管的伸长速度
!

使得授粉受精

不良
!

受精过程紊乱
!

从而使花果大量脱落

并产生大量畸形果
$

所以夏季大棚上要覆盖

遮阳网或泼泥浆遮荫降温
!

在不下雨的天气

下加强棚室昼夜前后通风
$

空气湿度不够 夏季空气干燥
!

适宜的

空气湿度对正常受精来说也非常重要
$

一般

适宜花芽分化的空气湿度为
,)&$%)&

$

特别

是在开花坐果盛期
!

可用喷雾器叶面喷洒清

水提高空气湿度
$

硼
#

磷元素缺乏 硼
%

磷元素对于促进

花芽分化
!

提高坐果率有重要作用
!

在开花

坐果期
!

可以叶面喷施硼砂
%

磷酸二氢钾溶

液
$

在夏季蔬菜结果盛期要增施钾肥
!

增强

植株抗性
!

提高授粉性能
!

改善果实品质
$

忽视培育适龄壮苗 培育适龄壮苗对增

强植株抗性
!

提高坐果率也很关键
$

苗期的

花芽分化直接决定了定植后一至二蓬果的坐

果率
$

现在正处于育苗期的蔬菜
!

要用遮阳

网
%

防虫网覆盖
!

降低苗床温度
!

中后期可

以叶面喷洒磷酸二氢钾溶液
$

夏季气温高
!

昼夜温差小
!

幼苗容易徒长
!

视植株生长情

况可及时喷洒助壮素
%

矮壮素等控制
$

定植

后蔬菜在高温
%

长日照的影响下
!

生长点部

位也容易产生大量内源赤霉素
!

使节间过长
!

营养生长过旺
!

生殖生长减弱
!

导致落花落

果
$

施肥不当 氮肥施用过量
!

磷钾肥不足

也容易造成落花落果
$

越夏蔬菜易徒长
!

前

期氮肥要酌量施用
!

结果后期应控制氮肥施

用量
!

增施磷钾肥
$

科信

越夏蔬菜注意防治落花落果
近几年

!

菜农朋友在越夏茄果类
$

豆类蔬菜生产中经常遇到落

花落果
$

坐果率低
!

畸形果数量增加的难题
!

严重影响着蔬菜的产

量和品质
%

造成越夏蔬菜落花落果的原因有五方面
"

番茄灰斑病

$

接上期
%

$

发生规律
%

病菌以分生孢子器随病株

残余组织遗留在田间越冬
!

条件

适宜时
!

分生孢子器释放出分生

孢子
!

通过气流
%

雨水或农事操

作传播
$

病菌喜温暖潮湿的环境
!

适

宜发病的温度范围
,$4("

&

最适

发病环境为日平均温度
+% $

(,"

!

相对湿度
")&

以上
&

最适

感病生育期为莲座期至采收期
!

发病潜育期
4$+)

天
$

菌丝体发

育最适温度为
()$(/"

&

孢子囊

形成和萌发的最适温度为
+)$

()"

!

侵入适温
+/$()"

$

在黑暗

条件下产孢量多且快
!

光照对孢

子囊的萌发有促进作用
$

孢子囊

和卵孢子的萌发均需高湿条件
$

上海及长江中下游地区番

茄灰斑病的主要发病盛期在
.

月中下旬至
"

月间
!

常年春季发

病重于秋季
!

年度间早春温度偏

高
%

多阴雨
%

光照时数少的年份

发病重
&

田块间连作地
%

排水不

良
%

与感病寄主间作的田块发病

较早较重
&

栽培上种植过密
%

通

风透光差
%

偏氮施肥的田块发病

重
&

管理上早春保护地栽培温室

和大棚内关闭时间长
%

空气流通

不良
%

湿度过大的发病重
$

$

防治措施
%

2+3

精细整地
'

畦面应做成鱼

背式的深沟高畦
!

确保浇水畦面

不积水
$

在雨季前
!

抓好温室
%

中

棚四周清理沟系
!

防止雨后积

水
!

降低地下水位和棚室内湿

度
!

控制发病环境
$

2(3

加强栽培管理
'

通风换气

是调节大棚空气湿度
%

抑制病害

的重要手段
$

243

采收时及收获后彻底清

除病果及病残体
!

集中烧毁
%

深

埋
!

减少初侵染源
$

2.3

与非茄科作物实行
(

年

以上轮作
$

2*3

化学防治
'

在发病初期开

始喷药
!

用药间隔期
,$+)

天
!

连

续防治
($4

次
!

重病田视病情发

展
!

必要时还要增加喷药次数
$

绿色防治用药
'

可选
4)&

苯

醚甲环唑
-

丙环唑乳油
(

爱苗
)

()))

倍液
(

///A/

平方米用量

!)$B)

克
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,B&

肟菌
-

戊唑醇水

分 散 剂
(

拿 敌 稳
)

4)))

倍 液
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平方米用量
(B$4B

克
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4)&

氟硅唑微乳剂
(

世飞
)

4)))$

B)))

倍液
(

///A/

平方米用量

+)$+B

克
)&

.4)

克
%

升戊唑醇悬

浮剂
(

好力克
)

4)))$.)))

倍液

(

///A/

平方米用量
(B$4B

克
)&

()&

苯醚甲环唑微乳剂
(

捷菌
)

+B))$()))

倍液
(

///A/

平方米用

量
B)$,B

克
)&

+%&

戊唑醇微乳剂

(

安盈
)

+B))$()))

倍液
(

///A/

平

方米用量
B)$,B

克
)

等喷雾
$

常规防治用药
'

可选
B)&

异

菌脲可湿性粉剂
(

扑海因
)

%))$

+)))

倍液
(

///A/

平方米用量

+))$+(B

克
)&

/.&

恶霜
-

锰锌可

湿性粉剂
(

杀毒矾
)

+)))

倍液

(

///A/

平方米用量
+))

克
)&

%)&

代森锰锌可湿性粉剂
(

大生
C

D.B

%

山 德 生
)

/)) $%))

倍 液

(

///A/

平方米用量
+(B$+B)

克
)

等喷雾
$


