
品种选择
根据市场需求选择优质

!

抗性强
!

丰产性

状好的蔓性种
"

如黑籽长萁菜豆
!

白籽长箕菜

豆等
"

播种
前茬收获完毕后

#

每
!!"

平方米施腐熟有

机肥
#$$$!#%$$

千克
!

三元复合肥
#%

千克
"

然

后翻耕作畦
#

做成宽
&'%

米
$

连沟
%

的高畦
#

每

标准棚作
(

畦
"

播种期一般在
"

月下旬
#

最迟不过
)

月上

旬
"

采用直播方式
"

播种前大田浇足水分
#

每畦

#

行
#

穴播
#

穴距
#$!#(

厘米
#

每穴播种子
*!(

粒
#

每
!!"

平方米用种量
*'%!(

千克
#

播种后

覆盖
&

厘米厚度的盖籽泥
#

并在畦面上覆盖遮

阳网进行保湿降温
"

保持土壤含水量在
!$+!

"$+

之间
#

不足时可采用沟灌
$

沿着操作沟灌

水
%

的形式补充水分
#

确保出苗
"

当大部分种子

出苗后可揭去遮阳网
#

苗期要做好秧苗的补缺

工作
"

田间管理
出苗后

#

以降温保湿为主
#

畦面上的遮阳

网在出苗后可由畦面覆盖转为大棚覆盖
#

大棚

覆盖的遮阳网要早盖夜揭
#

随着气温逐渐降

低
#

可不再覆盖
"

菜豆抽蔓到开花结荚前
#

要保

持土壤湿润但要严格控制水分
#

防止因徒长而

引起落花落荚
#

当出现干旱现象时
#

要及时补

充水分
#

以免影响菜豆的正常生长和发育
"

菜

豆结荚后
#

要逐渐加大浇水量
#

保证菜豆生长

需要
"

菜豆不耐涝
#

要做好沟系清理工作
#

防止

积水
"

施肥应掌握花前少施
#

花后多施
#

结荚期

重施的原则
"

从出苗至初花应适量追肥
#

但注

意氮肥的合理使用
#

氮肥过多
#

易引起落花
"

随

着结荚
#

植株对肥料的吸收量逐渐增加
#

应重

视施肥
#

以保持植株良好的营养生长
#

促进继

续抽发花序
#

提高结荚率
#

延长采收期
"

一般在

苗期追肥
&

次
#

每
!!"

平方米施用三元复合肥

%

千克左右
#

开花至采收期追
#!*

次肥
#

每次

施三元复合肥
&$!&%

千克
"

当抽蔓
&%

厘米左右时及时搭
&

人
'

字形

架
#

架子要牢固
#

防止倒塌
"

搭架后
#

及时把蔓

绕在架上
$

或叫牵藤
%#

一般要绕蔓
#!*

次
"

在

搭架前除草
!

松土
!

培土一次
"

当豆荚颜色呈浅

绿色
#

种子略为显露或尚未显露时可采收
#

一

般在开花后的
&$!&%

天
#

菜豆应及时采收
#

过

迟
#

豆荚容易变老
"

大棚栽培的
#

可在
&$

月上
!

中旬盖上大棚膜
#

以延长采收期
"

秋季栽培的菜豆
#

病害以锈病为主
#

虫害

以豆野螟
!

蚜虫
!

红蜘蛛为主
"

提倡使用农业
!

物理
!

生物防治方法
#

采用药剂防治时优先选

用生物农药或高效低毒低残留农药
#

注意对症

下药
!

适时用药
#

严格掌握农药的使用浓度和

安全间隔期
"

其他管理技术及用药可参照春季

栽培技术
"

上技

菜豆秋季栽培技术

甘蓝菌核病由子囊菌亚门

真菌核盘菌侵染所致
"

全国各

地均有发生
#

主要危害甘蓝
!

花椰菜
!

萝卜
!

大白菜
!

青菜

等
#

还能危害黄瓜
!

番茄
!

辣

椒
!

莴苣
!

菠菜
!

菜豆和油菜

等多种植物
"

!

简明诊断特征
"

甘蓝菌核病主要危害植株

的茎基部
#

也可危害叶片
!

叶

球
!

叶柄
!

茎及种荚
#

苗期和

成株期均可染病
"

苗期染病
#

在茎基部出现

水渍状的病斑
#

而后腐烂或猝

倒
"

茎染病
#

主要发生在茎基

部或分枝的叉口处
#

以留种株

症状尤为明显
#

产生水浸状不

规则形病斑
#

扩大后环绕茎一

周
#

淡褐色
#

边缘不明显
#

使

植株枯死
"

终花期湿度高时
#

茎病部长出一层白色棉絮状菌

丝体
#

茎病部组 织 腐 烂 而 中

空
#

剥开可见白色菌丝体和黑

色菌核
"

菌核鼠粪状
#

圆形或

不规则形
#

早期白色
#

以后外

部变为黑色
#

内部白色
"

种荚染病
#

荚表产生一层

白色棉絮状菌丝体
#

荚内产生

白色菌丝体和黑色菌核
#

使留

种株结荚降低
#

种荚籽粒不饱

满
#

从而影响种子的产量和品

质
"

叶片
!

叶球或叶柄染病
#

发病初始产生水浸状
#

扩大后

病斑呈不规则形
#

淡褐色
#

边

缘不明显
#

呈湿腐状
"

田间湿

度高时
#

病部产生一层白色棉

絮状菌丝体及黑 色 鼠 粪 状 菌

核
"

!

防治措施
"

化学防治
(

在发病初期开

始喷药
#

用药防治间隔期
"!

&$

天
#

连续喷雾
#!*

次
)

重

病田视病情发展
#

必要时还要

增加喷药次数
"

绿色防治用药
(

可选
($$

克
"

升嘧霉胺悬浮剂
$

施佳乐
%

)$$!&$$$

倍液
$

!!!'!

平方米

用量
&$$!&#$

克
%)

%$+

啶 酰

菌 胺 水 分 散 粒 剂
$

凯 泽
%

&$$$!&#$$

倍 液
$

!!!'!

平 方

米用量
)$!&$$

克
%)

#$+

噻菌

铜悬浮剂
$

龙克菌
%

*$$!($$

倍液
$

!!!'!

平方米用量
#($!

*$$

克
%)

!+

春雷霉素可湿性

粉剂
*$$!($$

倍液
$

!!!'!

平

方 米 用 量
#($!*$$

克
%

等 喷

雾
"

常规防治用药
(

%$+

乙烯

菌核利可湿性粉剂
$

农利灵
%

&$$$

倍液
$

!!!'!

平方米用量

&$$

克
%)

%$+

腐霉利可湿性粉

剂
$

速 克 灵
%

&$$$

倍 液

$

!!!'!

平 方 米 用 量
&$$

克
% )

%$+

托 布 津 可 湿 性 粉 剂
&$$$

倍液
$

!!!'!

平 方 米 用 量
&$$

克
%"

甘蓝菌核病

面
!

向
!

郊
!

区 服
!

务
!

农
!

业 做
!

农
!

民
!

的
!

朋
!

友

!

蔬菜病虫害诊断与防治
"

上海市农业技术推广服务中心协办
!

!"#!$%$!&
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!'%

我国企业将加大番茄产业科技创新力度

随着番茄产业的迅速发展
#

目前
#

中国

已成为世界上最大的番茄酱出口国
#

在世界

番茄加工领域地位日益重要
"

然而
#

与国外

相比
#

我国番茄种植模式相对落后
#

农业机

械化使用较少
"

新疆
!

内蒙古
!

甘肃
!

宁夏

作为我国加工番茄最主要的种植区域
#

种植

方式也仍以小农分散种植为主
#

机械化程度

较低
"

据介绍
#

我国一批番茄生产加工企业
#

积极引进国外先进种植和加工设备
#

推广机

械化栽培和采摘技术
"

自
#$$"

年以来
#

中粮

屯河率先进入农业种植领域
#

实施规模化种

植和机械化采收
"

到
#$$,

年已实现
#$

多万

亩的番茄和甜菜机采面积
#

促进了边疆少数

民族地区农业发展
#

带动农民增收致富
"

农业部党组成员张玉香在出席开幕式时

表示
#

未来几年
#

我国加工番茄产业将继续

致力于推广科学
!

高效的番茄种植技术
#

提

高生产加工效率和效益
#

积极维护国际加工

番茄贸易秩序
#

为促进世界番茄产业内涵式

增长作出应有贡献
"

同时
#

她也期待中国企

业有机会与国际加工番茄行业同行在种业研

发
!

番茄种植技术
!

产品深加工等领域交流

经验
!

扩大合作
"

据悉
#

作为世界加工番茄行业内规格最

高
!

规模最大
!

影响力最广的盛会
#

共有来

自海内外的业内顶尖专家
!

学者
!

厂商代表

等共
*$$

余人参会
#

在为期两天的会议中
#

他们还就番茄产业现状
!

番茄加工创新技术

发展成果等各种问题展开讨论
"

吴佩

林下香菇栽培技术
林地的选择与拱棚搭建
选择地势平坦

!

交通便利
!

有水源
#

生

长
%-!

年以上速生林地
#

行间以
%-&$.

为

宜
"

在林下行间搭建简易的拱棚
#

拱棚规格

为宽
%.

#

高
#.

#

长
%$.

#

建造时先搭床架
#

做 三 个 床 架
#

两 边 宽 各
$').

#

中 间 宽
#.

#

两床架之间留
"$/.

走道
#

规格是距地面高

#%-*$/.

#

每
#$/.

用
&(

号 铅 丝 纵 向 拉 紧
"

两端用地锚固定
#

选择这样的拱棚
#

用
).

长薄壁铁管
#

做成拱形
#

插入地下基座上每

*.

一根固定
#

用
&#

号铅丝连接
#

上覆
).

薄膜
#

每棚造价
*$$$

元左右
#

可放入菌棒

%$$$

个
"

香菇具喜荫特性
#

郁闭度差的林地要加

用透光率
&$+

以下的遮阳网以防止阳光直射

菌棒造成高温烧菌
"

子实体生长主要受温
!

湿度限制
"

高温条件下香菇生长快
#

容易开

伞
!

衰老
#

低温不易开伞
#

菇质好
"

空气湿

度低
#

容易失水
!

菌盖表面开裂
)

湿度过大

菌盖发黏
#

易发生杂菌
"

所以在林下搭建拱

棚
#

安装微喷设施
#

通过适时喷水改善小环

境
"

菌株选择
菌株选用较耐高温的武香一号

#

其菌丝

生长温度为
%-*%#

#

最适宜温度
##-#%$

"

出菇温度
&%-*%$

#

最适宜温度
#$-#!$

"

茬口安排及菌棒制作
茬口安排

!

出菇期安排在
*-&#

月两季栽

培
#

制棒时间在
&&

月份至翌年
%

月底前
"

生

产高温品种
$

武香一号
#

,*&

等
%

菌龄
)$

天

左右可进入出菇期
%

月
-&$

月初出菇结束
"

(

!

%

月份生产低温品种
$

,*,

!

庆科
#$

!

)!)

等
%

菌棒接种后渡夏
#

于
&$

月至
&#

月出两

茬菇
#

菌棒在林下越冬
#

翌年
*-%

月再出
#-

*

茬菇
#

而后接高温菇
"

这样一年有
,

个月

的出菇期
#

越冬期
*

个月休眠
"

使林下种植

实现了两季
!

高效栽培
"

菌棒制作
!

运作模式采用集约型工厂化

生产
#

统一制棒
!

接种
!

培养
#

降低了生产

风险
"

菌棒制作采用圆盘自动冲压装袋机
"

实

现搅拌
!

加水
!

分料
!

上料
!

装袋一体化
"

菌 棒 生 产 采 用 折 幅
&%/.

!

长 度
!$/.

!

厚

$'$%/.

的高压聚乙烯袋筒
"

配方
(

麦麸
&)+

#

棉籽壳
#$+

#

硬杂木

屑
%$+

#

细木屑
$

杨柳木
%

&$+

#

石膏
#+

#

水适量
"

菌 棒 标 准 为 料 柱 长 度
(%/.

#

重 量

#'#%01

#

常压灭菌
"

流水作业
#

在棚室内帐

式打穴接种
"

每
%

人一组
#

(

小时接种
%$$$

棒
"

栽培管理
春季管理

春季气温逐渐回升
#

此时主要的工作是养

菌和转色
"

菌棒接种后待菌种吃料半径达
*-

%/.

开始翻垛
#

井字型排放菌棒
#

发菌时将温

度控制在
*$$

以下
#

及时通风换气
"

大约经过

($-%$

天发菌至基本满袋
$

两端差
*-%/.

%

要

及时将菌棒运入林下拱棚内
#

香菇菌棒交叉斜

靠于床架的铅丝上
#

菌棒与地面的夹角以不大

于
&%%

为宜
#

菌棒之间
&$/.

"

同时要采用微孔

通 气
#

每 棒 用 小 钉 刺 孔
&$$

个 左 右
#

孔 深

$'%/.

#

加快生理成熟和袋内转色
"

夏季管理

在自然情况下
#

菌龄
)$-,$

天转色
(2%

以

上
#

就可脱袋出菇
#

脱袋前依菌棒长势和气候

特点进行适当凉菌
#

力度要掌握好
#

用大水在

早晚重喷两次连续
#-*

天
#

目的是加大温差刺

激和增加空间相对湿度
#

*

天左右袋内可见有

菇头露出要及时脱袋
"

脱袋后用大水冲洗菌棒

一次
#

洗掉代谢产生的黄水防止霉菌感染并加

大温差刺激
"

以后维持好湿度
$

用微喷调节
%!

温度及时掀棚膜通风换气
"

正常情况下
#

菇蕾

即可大量发生
#

当菇盖菌膜拉开
#

开伞前要及

时采菇分级存放
#

上市销售
"

出菇期间加强温湿管理
"

拱棚的塑料膜白

天掀起
#

夜间放下
#

利用微喷设施及时喷水降

温
!

增湿
#

创造一个最高温度在
**$

以下
#

空气相对湿度在
)$-,$+

的出菇环境
"

一般每

天喷水
*-(

次
#

中午温度高时应加大喷水次

数
"

遇到阴雨天气
#

要首先停止或减少注水
#

以免刺激过大
#

出菇集中
)

其次放下塑料膜

以防雨水冲刷菌棒
#

影响出菇品质
"

"

月由于天气闷热潮湿
#

加大通风
#

控制

喷水量
#

以保住菌棒为主
"

此时极易发生绿霉

感染
#

及时用绿霉净喷洒
#

即可有效消除杂菌

影响
"

秋季管理

,

月气温逐渐降低
#

空气温湿度变化较

大
"

当夜间温度低于
#$$

时
#

放下拱棚塑料

膜
#

以利保温
!

增湿
"

随时掌握天气变化
#

多风
!

干燥时增加喷水次数
#

保证空气相对湿度
)$+

以上利于出菇
"

随着菌丝体代谢减缓
#

养菌时间
!

出菇时

间
!

出菇过程相对应延长
#

注水量控制在出菇

菌棒重量的
($-%$+

#

以利养菌
"

当菌棒生产
(-%

潮菇后
#

棒体缩小
!

干瘪
#

出菇个头小
#

菇盖薄
#

说明养分已耗尽
#

此时出

菇结束
"

对于到了深秋仍有出菇能力的菌棒
#

采取移到暖棚内出菇
#

或来年温度上升后再出

菇
#

实现菌棒出菇生产最大化
"

小结
林下间作香菇

#

实现了食用菌向其天然产

地
3

森林
4

的回归
#

生产环境优于传统生产模式
"

而且投资小
#

管理简便
#

效益高
"

林下闲置土地得到高效利用
"

通过种菇使

之变成了能获高收益场所
"

提高了香菇的品质
#

弥补了高温季节市场

鲜菇供不应求的矛盾
"

由于有了林木天然遮阴
!

降温天然屏障
#

使设施投入成本大大降低
"

高品质香菇的比例

增加和市场紧俏
#

提高了生产者的经济收益
"

促进了速生林的生长
#

净化空气
#

改善环

境
"

林下有了菌体呼吸释放二氧化碳促进了

林木光合作用
#

种菇后由于经常喷水
#

使速生

林的生长速度大大加快
"

黑技

!

实用技术
"

日前从在北京召开的第十届世界加工番茄大会上获悉
"

我国番茄制品市

场前景广阔
"

未来几年
"

我国企业将进一步加大番茄产业科技创新力度
"

提高生产加工效率和效益
!


